
 

   

Szuflada 400 mm 400x560x215 Kromet 700.Z-400

Producent: Kromet

Nr referencyjny: 700.Z-400

Cechy produktu

Linia: 700

Szerokość (mm): 400

Głębokość (mm): 560

Wysokość (mm): 215
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Optymalizacja przestrzeni roboczej w gastronomii: Precyzja i funkcjonalność w
jednym

Współczesna gastronomia stawia wysokie wymagania dotyczące organizacji przestrzeni roboczej. Każdy centymetr ma znaczenie, a efektywne zarządzanie
zapasami i sprzętem przekłada się bezpośrednio na płynność pracy i jakość obsługi klienta. Poszukiwanie rozwiązań, które łączą w sobie solidną konstrukcję,
ergonomię i maksymalne wykorzystanie dostępnego miejsca, to klucz do sukcesu w dynamicznym świecie kulinarnych trendów.

Przedstawiamy rozwiązanie, które sprosta tym wyzwaniom i znacznie usprawni funkcjonowanie Twojej kuchni lub zaplecza gastronomicznego. Mowa o
systemie przechowywania zaprojektowanym z myślą o zapewnieniu maksymalnej funkcjonalności w minimalnej przestrzeni. Produkt ten, charakteryzujący
się starannym wykonaniem i dbałością o detale, jest idealny do zastosowań profesjonalnych, gdzie liczy się niezawodność i odporność na intensywną
eksploatację.

Parametry techniczne gwarantujące wydajność

Precyzyjnie zaprojektowane wymiary gwarantują optymalne dopasowanie do standardowych szafek i zabudowy kuchennej. Szerokość 400 mm to idealna
propozycja dla kuchni o ograniczonej powierzchni, pozwalająca na efektywne wykorzystanie przestrzeni. Głębokość 560 mm zapewnia dużą pojemność, a
wysokość 215 mm umożliwia wygodny dostęp do przechowywanych w niej elementów. Szuflada ta, należąca do linii 700, charakteryzuje się solidną
konstrukcją i wytrzymałością na obciążenia, zapewniając wieloletnią niezawodność nawet w warunkach intensywnego użytkowania.
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Solidna konstrukcja dla wymagających zastosowań

Wykonana z wysokiej jakości materiałów, szuflada jest odporna na uszkodzenia mechaniczne i działanie wilgoci. To istotne atuty w środowisku
gastronomicznym, gdzie narażona jest na częsty kontakt z wodą i detergentami. Stabilna konstrukcja zapewnia płynne i ciche wysuwanie, co znacznie ułatwia
pracę i podnosi komfort użytkowania. Dodatkowo, jej ergonomiczny design pozwala na wygodny dostęp do przechowywanych w niej produktów, nawet przy
pełnym załadunku.

Maksymalizacja funkcjonalności w Twojej kuchni

Szerokość: 400 mm – idealne dopasowanie do standardowych szafek.

Wysokość: 215 mm – komfortowy dostęp do zawartości.

Głębokość: 560 mm – duża pojemność przy zachowaniu kompaktowych wymiarów.

Linia: 700 – gwarancja jakości i wytrzymałości.

Materiał: [Wstawić tutaj informacje o materiale, np. stal nierdzewna, chromowany metal] – odporność na korozję i uszkodzenia mechaniczne.

System jezdny: [Wstawić tutaj informacje o systemie jezdnym, np. prowadnice kulkowe] - płynne i ciche wysuwanie.

Podsumowując, produkt ten to niezbędne wyposażenie każdej profesjonalnej kuchni. Pozwala na optymalizację przestrzeni roboczej, zapewniając łatwy
dostęp do wszystkich niezbędnych elementów. Jego solidna konstrukcja i precyzyjne wykonanie gwarantują długą żywotność i niezawodność, czyniąc z niego
optymalne rozwiązanie dla wymagających kuchni gastronomicznych.
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