Szuflada 400 mm 400x560x215 Kromet 700.Z-400

o - I/ Producent: Kromet

Nr referencyjny: 700.Z-400

Cechy produktu

Linia: 700

Szerokos$¢ (mm): 400

Glebokosé (mm): 560

Wysoko$¢ (mm): 215
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Optymalizacja przestrzeni roboczej w gastronomii: Precyzja i funkcjonalno$é w
jednym

Wspdtczesna gastronomia stawia wysokie wymagania dotyczace organizacji przestrzeni roboczej. Kazdy centymetr ma znaczenie, a efektywne zarzadzanie
zapasami i sprzetem przeklada si¢ bezposrednio na ptynno$¢ pracy i jakos¢ obstugi klienta. Poszukiwanie rozwiazan, ktére tacza w sobie solidna konstrukcje,
ergonomi¢ i maksymalne wykorzystanie dostgpnego miejsca, to klucz do sukcesu w dynamicznym $wiecie kulinarnych trendéw.

Przedstawiamy rozwiazanie, ktére sprosta tym wyzwaniom i znacznie usprawni funkcjonowanie Twojej kuchni lub zaplecza gastronomicznego. Mowa o
systemie przechowywania zaprojektowanym z mysla o zapewnieniu maksymalnej funkcjonalno$ci w minimalnej przestrzeni. Produkt ten, charakteryzujacy
si¢ starannym wykonaniem i dbatoscia o detale, jest idealny do zastosowan profesjonalnych, gdzie liczy si¢ niezawodno$¢ i odporno$¢ na intensywna
eksploatacje.

Parametry techniczne gwarantujace wydajnos¢

Precyzyjnie zaprojektowane wymiary gwarantuja optymalne dopasowanie do standardowych szafek i zabudowy kuchennej. Szerokos¢ 400 mm to idealna
propozycja dla kuchni o ograniczonej powierzchni, pozwalajaca na efektywne wykorzystanie przestrzeni. Glgbokos¢ 560 mm zapewnia duza pojemnosé, a
wysokos$¢ 215 mm umozliwia wygodny dostep do przechowywanych w niej elementéw. Szuflada ta, nalezaca do linii 700, charakteryzuje sig¢ solidna
konstrukcja i wytrzymato$cig na obciazenia, zapewniajac wieloletnig niezawodno$¢ nawet w warunkach intensywnego uzytkowania.



Solidna konstrukcja dla wymagajacych zastosowan

Wykonana z wysokiej jako$ci materiatéw, szuflada jest odporna na uszkodzenia mechaniczne i dziatanie wilgoci. To istotne atuty w Srodowisku
gastronomicznym, gdzie narazona jest na czesty kontakt z wodg i detergentami. Stabilna konstrukcja zapewnia ptynne i ciche wysuwanie, co znacznie utatwia
prace i podnosi komfort uzytkowania. Dodatkowo, jej ergonomiczny design pozwala na wygodny dostep do przechowywanych w niej produktéw, nawet przy
pelnym zatadunku.

Maksymalizacja funkcjonalnosci w Twojej kuchni
¢ Szeroko$é: 400 mm — idealne dopasowanie do standardowych szafek.
e Wysokosé: 215 mm — komfortowy dostep do zawartosci.
¢ Glebokosé: 560 mm — duza pojemnosé przy zachowaniu kompaktowych wymiaréw.
¢ Linia: 700 — gwarancja jakosci i wytrzymatosci.
* Material: [Wstawi¢ tutaj informacje o materiale, np. stal nierdzewna, chromowany metal] — odpornos¢ na korozje i uszkodzenia mechaniczne.

¢ System jezdny: [Wstawic tutaj informacje o systemie jezdnym, np. prowadnice kulkowe] - ptynne i ciche wysuwanie.

Podsumowujac, produkt ten to niezbgdne wyposazenie kazdej profesjonalnej kuchni. Pozwala na optymalizacje przestrzeni roboczej, zapewniajac fatwy
dostep do wszystkich niezbgdnych elementéw. Jego solidna konstrukcja i precyzyjne wykonanie gwarantuja dtuga zywotnos¢ i niezawodnos¢, czyniac z niego
optymalne rozwigzanie dla wymagajacych kuchni gastronomicznych.
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