Podstawa otwarta 800 mm 800x566x620 Kromet
700.T-800

Producent: Kromet

Nr referencyjny: 700.T-800

Cechy produktu

Linia: 700

Szerokos$¢ (mm): 800

Glebokosé (mm): 566

Wysoko$é (mm): 620
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Poszukujesz solidnej i stabilnej platformy, ktéra postuzy jako niezawodne podparcie dla Twojego zaawansowanego sprzetu gastronomicznego? Zalezy Ci na
precyzyjnym dopasowaniu wymiardw i najwyzszej jakosci wykonania, gwarantujacej bezpieczna eksploatacje w intensywnym §rodowisku profesjonalnej
kuchni? W takim razie mamy dla Ciebie rozwiazanie, ktére spetni Twoje oczekiwania w stu procentach.

Stabilnos$¢ i Wytrzymatos$é — Podstawa Sukcesu w Gastronomii

W branzy HoReCa nie ma miejsca na kompromisy. Kazdy element wyposazenia, nawet pozornie mato znaczacy, musi charakteryzowac si¢ solidnoscig i
niezawodnoScia. Prezentowana konstrukcja stanowi idealny przyktad tego podejscia. Jej sztywna, spawana rama, wykonana z wysokiej jakosci stali
nierdzewnej, gwarantuje doskonatg stabilnos$¢ i odpornos¢ na uszkodzenia mechaniczne, nawet przy duzym obcigzeniu.

Precyzyjne Wymiary dla Optymalnego Dopasowania

Zdajemy sobie sprawe, jak wazne jest perfekcyjne dopasowanie sprz¢tu gastronomicznego. Dlatego oferujemy podstawe o doktadnie okreslonych wymiarach:
szeroko$¢ 800 mm, glebokos¢é 566 mm i wysoko$¢ 620 mm. Te parametry pozwalaja na precyzyjne umiejscowienie urzadzen, gwarantujac optymalna
funkcjonalno$¢ i estetyke stanowiska pracy. Uniwersalno$§¢ wymiaréw sprawia, ze baza doskonale nadaje si¢ do wspodtpracy z szeroka gama urzadzen.

* Szerokosé: 800 mm

¢ Glebokosé: 566 mm

* Wysokosé: 620 mm



Linia 700 — Profesjonalizm w Kazdym Szczegoéle

Podstawa nalezy do linii produktowej 700, co oznacza, ze spetnia najwyzsze standardy jakosci i bezpieczeristwa. Wykorzystane materiaty i procesy
produkcyjne gwarantuja dluga zywotnos¢ i odpornos$¢ na korozjg, nawet w warunkach podwyzszonej wilgotnosci i temperatury, typowych dla profesjonalnych
kuchni.

Eatwos¢ Montazu i Utrzymania CzystoSci

Konstrukcja zostata zaprojektowana z my$la o tatwym montazu i intuicyjnym uzytkowaniu. Gtadka powierzchnia ze stali nierdzewnej utatwia utrzymanie
higieny i czystoSci, co jest niezwykle wazne w przestrzeni gastronomicznej. Prosta forma utatwia réwniez czyszczenie i dezynfekcje, minimalizujac ryzyko
rozwoju bakterii.

Podsumowujac, jest to produkt przeznaczony dla profesjonalistow, ktérzy cenig sobie jako$¢, solidnos$¢ i niezawodno$¢. Jej precyzyjne wymiary i solidna
konstrukcja gwarantuja stabilne podparcie dla Twojego sprzetu, przyczyniajac si¢ do ptynnego i efektywnego funkcjonowania Twojej kuchni.

Kod produktu: Kromet 700.T-800
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