Podstawa otwarta 600 mm 600x566x620 Kromet
700.T-600

Producent: Kromet

Nr referencyjny: 700.T-600

Cechy produktu

Linia: 700

Szerokos$¢ (mm): 600

Glebokosé (mm): 566

Wysoko$é (mm): 620

Solidna Podstawa dla Profesjonalnej Gastronomii

Poszukujesz stabilnego i wytrzymaltego rozwiazania do optymalnego rozmieszczenia sprzgtu w Twojej kuchni gastronomicznej? Cheesz zapewnic
bezpieczeristwo i trwato§¢ Twoim cennym urzadzeniom, jednoczesnie dbajac o ergonomig pracy? Prezentujemy produkt, ktéry spetni te wszystkie
wymagania, gwarantujac profesjonalizm i niezawodno$¢ na lata.

Dopracowana Konstrukcja dla Maksymalnej WydajnoSci

Konstrukcja zostata zaprojektowana z mysla o specyfice gastronomicznego §rodowiska. Wykorzystane materiaty gwarantuja odporno$¢ na intensywna
eksploatacje, wilgo¢ i wahania temperatur, co jest kluczowe w dynamicznym otoczeniu profesjonalnej kuchni. Solidna podstawa zapewnia stabilne podparcie
dla cigzkich urzadzen, eliminujac ryzyko drgan i przesuwania si¢ sprzgtu podczas pracy.

Precyzyjne Wymiary dla Optymalnego Ustawienia

Precyzyjnie okre§lone wymiary — szeroko$¢ 600 mm, glebokos¢é 566 mm i wysoko$¢ 620 mm — umozliwiaja perfekcyjne dopasowanie do standardowych
wymiaréw sprzgtu gastronomicznego. Starannie zaprojektowane ndézki zapewniaja stabilno$¢ na nieréwnych powierzchniach, gwarantujac bezpieczeristwo i
wygode uzytkowania. Model ten nalezy do linii 700, co wskazuje na jego wysoka jako$¢ i zgodno$§¢ z normami branzowymi.

Wytrzymaltos$é i Bezpieczenstwo na Pierwszym Miejscu



Podstawa zostata wykonana z wysokiej jakosci materialéw, odpornych na korozje¢ i uszkodzenia mechaniczne. Konstrukcja zapewnia nie tylko stabilnos¢, ale i
bezpieczeristwo dla personelu. Eliminuje ryzyko przypadkowego przewrdcenia si¢ cigzkich urzadzen, przyczyniajac si¢ do bezpieczenistwa pracy w kuchni.

Specyfikacja Techniczna:
¢ Szerokosé: 600 mm
¢ Glebokos¢: 566 mm
e Wysokos¢: 620 mm
¢ Linia: 700

¢ Kod produktu: Kromet 700.T-600

Idealne Rozwiazanie dla Profesjonalistow

Produkt ten to idealne rozwigzanie dla profesjonalnych kucharzy i restauratoréw, ktérzy cenia sobie jakos$¢, trwalo$¢ i bezpieczeristwo. Jest to inwestycja,
ktéra zwrdci si¢ w postaci bezproblemowej pracy i dlugiej zywotnosci sprzetu. Zapewnia ergonomiczne i bezpieczne warunki pracy, minimalizujac ryzyko
uszkodzen i wypadkéw. Dzigki starannemu wykonaniu i solidnej konstrukeji, ta podstawa to gwarancja niezawodno$ci na lata.

Zamow juz dzis i przekonaj sie o jej jakoSci!
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