Podstawa szafkowa 800 mm 800x566x620 Kromet
700.S-800

Producent: Kromet

Nr referencyjny: 700.S-800

Cechy produktu

Linia: 700

Szerokos$¢ (mm): 800

Glebokosé (mm): 566

Wysoko$é (mm): 620

Solidna podstawa dla profesjonalnej gastronomii — maksymalna stabilnos$¢ i
funkcjonalnos¢

Poszukujesz solidnego i niezawodnego rozwiazania do zabudowy urzadzen gastronomicznych? Prezentujemy Ci produkt, ktéry spelni najwyzsze wymagania
Twojej restauracji, baru czy innego lokalu gastronomicznego. Mowa o konstrukcji zaprojektowanej z mysla o optymalnym wykorzystaniu przestrzeni i
zapewnieniu maksymalnej stabilnosci dla cigzkich urzadzen. To element, ktéry znacznie poprawi ergonomig pracy i wydtuzy zywotno$¢ Twojego sprzetu.

Wytrzymala konstrukcja — klucz do sukcesu w intensywnej eksploatacji

W gastronomii liczy si¢ niezawodno$¢. Dlatego nasza podstawa zostata wykonana z najwyzszej jako$ci materialéw, zapewniajac dtugoletnia eksploatacje
nawet w najbardziej wymagajacych warunkach. Konstrukcja charakteryzuje si¢ duza sztywnoscia, co jest niezwykle istotne przy uzytkowaniu cigzkich
urzadzeri takich jak piece konwekcyjno-parowe, zmywarki przemystowe czy chlodziarki gastronomiczne. Stabilno$¢ platformy minimalizuje ryzyko drgan i
przesunigé, gwarantujac bezpieczenstwo pracy i chronigc zainstalowany sprzet przed uszkodzeniami.

Precyzyjne wymiary — idealne dopasowanie do Twojej przestrzeni

Produkt oferuje precyzyjnie okres§lone wymiary, pozwalajac na idealne dopasowanie do Twoich potrzeb. Szerokosé¢ 800 mm, gltgbokos¢ 566 mm i wysokosé
620 mm sprawiaja, ze jest to uniwersalne rozwigzanie, ktére sprawdzi si¢ w réznych aranzacjach. Dzigki temu tatwo zintegrujesz go z istniejaca zabudowa,
maksymalnie wykorzystujac dostgpna przestrzeri w kuchni. Szczegétowe wymiary:

¢ Szeroko$¢: 800 mm

e Glebokosé: 566 mm



¢ Wysokos¢: 620 mm

Doktadne wymiary minimalizuja ryzyko niekompatybilnosci z innymi elementami wyposazenia, zapewniajac estetyczny i funkcjonalny wyglad catej
zabudowy.

Linia 700 - standard profesjonalny

Podstawa nalezy do linii 700, co oznacza, ze spetnia najwyzsze standardy jakosci i funkcjonalnosci stosowane w profesjonalnej gastronomii. Linia 700 to
gwarancja kompatybilnosci z szeroka gama urzadzen gastronomicznych, umozliwiajac stworzenie spéjnego i efektywnego systemu. Wybdr tej linii
gwarantuje dlugoterminowa inwestycj¢ w wytrzymaly i niezawodny element infrastruktury Twojej kuchni.

F.atwy montaz — oszczednos$¢ czasu i minimalizacja kosztow

Zdajemy sobie sprawe, Ze czas to pieniadz, dlatego zaprojektowaliSmy nasza podstawe z mysla o fatwym i intuicyjnym montazu. ZredukowaliSmy do
minimum liczbg elementéw 1 skomplikowanych procedur, co pozwoli Ci na szybkie i bezproblemowe zainstalowanie urzadzenia. To przektada si¢ na
oszczgdnosé czasu i kosztéw zwigzanych z montazem, pozwalajac na szybsze uruchomienie Twojego lokalu.

Podsumowanie — inwestycja w niezawodnos¢ i trwalos$¢

Inwestycja w nasza podstawe to gwarancja solidnej i niezawodnej konstrukcji dla Twoich urzadzen gastronomicznych. Jej solidnos$¢, precyzyjne wymiary i
przemyslana konstrukcja zapewnia Ci wieloletnia bezawaryjna pracg, minimalizujac koszty i problemy zwigzane z wymiang czy naprawami. Wybierz produkt,
ktéry zapewni wydajnos¢ i stabilno$¢ w Twojej kuchni.

Kod produktu: 700.S-800
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