Lawa grill 800 mm 14kW 800x700x280 Kromet
700.0GL-800

Producent: Kromet

Nr referencyjny: 700.0GL-800

Cechy produktu

Linia: 700

Ilos¢ palnikéw: 2

Szeroko$¢ (mm): 800

Glebokosé (mm): 700

Wysokos$¢ (mm): 280

Moc (kW): 14

Moc palnikéw (kW): 14
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Poszukujesz profesjonalnego urzadzenia, ktére podniesie jako§¢ Twoich dar do poziomu mistrzowskiego? Chcesz zapewni¢ swoim klientom niezapomniane
wrazenia smakowe, charakteryzujace si¢ idealnie wypieczona, soczysta i aromatyczng powierzchnia? W takim razie zapoznaj si¢ z oferta, ktéra idealnie
wpisuje si¢ w potrzeby najbardziej wymagajacych kucharzy.

Niezrownana wydajno$¢ w kompaktowej formie

Prezentowane urzadzenie to prawdziwa peretka w §wiecie gastronomicznego sprz¢tu. Konstrukcja, przemyslana w kazdym detalu, gwarantuje nie tylko
wysoka wydajnosé, ale réwniez maksymalna wygode uzytkowania. Dzigki przemyslanej ergonomii, praca z nim to czysta przyjemnosc¢, niezaleznie od
intensywnosci i dtugo$ci serwowania potraw.

Parametry techniczne - moc i precyzja

* Moc calkowita: 14 kW — zapewnia szybkie nagrzewanie i utrzymanie optymalnej temperatury grillowania, co przektada si¢ na skrécenie czasu
przygotowania potraw i zwigkszenie wydajnosci pracy.

¢ Ilo$¢ palnikéw: 2 — zapewnia réwnomierne rozprowadzenie ciepta po catej powierzchni grilla, pozwalajac na réwnoczesne przygotowywanie duzej
iloSci potraw.

® Moc palnikéw: 7 kW kazdy — precyzyjna regulacja mocy kazdego palnika pozwala na idealne dostosowanie temperatury do rodzaju grillowanych



produktéw.

* Szerokosé: 800 mm — wystarczajaca powierzchnia grillowania do przygotowywania duzej ilosci potraw jednoczesnie, idealna do restauracji i
cateringu.

¢ Glebokosé: 700 mm - kompaktowe wymiary pozwalaja na optymalne wykorzystanie przestrzeni w kuchni.
* Wysokosé: 280 mm — ergonomiczna wysoko$¢ utatwia prace i minimalizuje wysitek podczas grillowania.

¢ Linia: 700 — wskazuje na przynalezno$¢ do linii urzadzeii o zoptymalizowanych wymiarach i funkcjonalnosci.

Solidna konstrukcja - gwarancja dlugiej zywotnoSci

Urzadzenie zostato wykonane z wysokiej jakosci materiatéw, co gwarantuje jego trwato$¢ i odpornos$¢ na intensywne uzytkowanie w warunkach
gastronomicznych. Solidna konstrukcja i staranne wykonanie to inwestycja na lata, zapewniajaca niezawodno$¢ i minimalizujaca koszty serwisowe.
Konstrukcja ze stali nierdzewnej to gwarancja higieny i fatwosci utrzymania w czystosci.

Lawa grill - doskonale rezultaty

Technologia grillowania na lawie zapewnia niepowtarzalny smak i aromat potraw. Rdwnomierne rozprowadzenie ciepta pozwala na uzyskanie idealnie
wypieczonej powierzchni, soczystego wngtrza i charakterystycznego grillowego zapachu. To idealne rozwigzanie dla migsa, ryb, warzyw, a nawet owocow.

Podsumowujqc, jest to profesjonalne urzqdzenie idealne do gastronomii, zapewniajqce wysokq jakos¢ grillowanych potraw i niezawodnos¢ w codziennym
uzytkowaniu. Inwestujqc w ten sprzet, zwiekszasz efektywnos¢ pracy i podnosisz standard serwowanych dan.
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