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Greaselift RTU 750 ml Ecolab 9080580 płyn do
czyszczenia silnie zatłuszczonych i przypalonych
powierzchni

Producent: Ecolab

Nr referencyjny: 9080580

Cechy produktu

Pojemność (ml): 750

Jakie są korzyści z korzystania z Greaselift?
Odtłuszczacz Greaselift - Twoje rozwiązanie do skutecznego i bezpiecznego czyszczenia.

Skuteczność:

Greaselift to niezawodny, nieżrący odtłuszczacz alkaliczny, który błyskawicznie przenika tłuszcz, usuwając go z powierzchni.

Idealny do czyszczenia piekarników, grilli, pochłaniaczy i przewodów wentylacyjnych, zarówno przy gruntownych pracach, jak i na co dzień.

Gwarantuje doskonałe rezultaty bez konieczności stosowania środków ochrony osobistej.

Bezpieczeństwo:

Greaselift aktywnie wspiera bezpieczniejsze środowisko pracy, eliminując ryzyko związanego z używaniem odtłuszczaczy żrących.

Nie wydziela trujących oparów, co sprawia, że jest bezpieczny dla osób pracujących w jego pobliżu.

Nie zawiera wodorotlenków wywołujących korozję, co oznacza jeszcze większe bezpieczeństwo.

W jaki sposób korzystać z produktu
Upewnij się, że powierzchnia jest ciepła, ale nie gorąca (maks. 50°C). Rozpyl Greaselift na zabrudzoną powierzchnię, dokładnie pokrywając ją pianą. W
zależności od stopnia zabrudzenia, odczekaj 3-15 minut, pozwalając Greaseliftowi przeniknąć osad tłuszczu. Nie dopuść do wyschnięcia produktu na
powierzchni. Zetrzyj rozpuszczony tłuszcz gąbką do szorowania lub wilgotną ściereczką. Przepłucz powierzchnię czystą wodą.

Greaselift to klucz do skutecznego, bezpiecznego i przyjaznego dla środowiska czyszczenia. Zadbaj o czystość i higienę swojego otoczenia, wybierając
Greaselift jako swojego partnera w walce z tłuszczem. 

Skontaktuj się z nami już teraz, aby dowiedzieć się więcej o naszym produkcie lub złożyć zamówienie. Jesteśmy gotowi pomóc Ci w utrzymaniu czystości i
bezpieczeństwa w Twoim miejscu pracy.
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