Topmatic Clean 51 Ecolab 9054860 ptyn do
maszynowego mycia naczyn, ekologiczny

B i Producent: Ecolab
.:-:-.._,,__
e/ Nr referencyjny: 9054860

Cechy produktu

Pojemnos¢ (1): 5

Ekologiczne mycie naczyn w Twojej restauracji

Szukajac rozwigzan do mycia naczyn w profesjonalnej kuchni, kluczowe jest potaczenie skutecznosci z dbatoscia o Srodowisko. Topmatic Clean 51 Ecolab
9054860 to ptyn, ktéry doskonale sprosta tym wymaganiom. Ten ekologiczny produkt, oparty na biodegradowalnych sktadnikach, zapewnia higieniczne i
I$nigce naczynia, minimalizujac jednocze$nie wptyw na Srodowisko.

Efektywnosé¢ i bezpieczenstwo
Topmatic Clean 51 Ecolab 9054860 charakteryzuje sig¢ wysoka skuteczno$cig w usuwaniu nawet najtrudniejszych zabrudzen. Jego formuta, oparta na

specjalnie dobranych substancjach aktywnych, zapewnia perfekcyjne czyszczenie, pozostawiajac naczynia idealnie czystymi i wolnymi od pozostato$ci
jedzenia. Plyn ten jest bezpieczny dla szkta, porcelany i innych materialéw uzywanych w gastronomii, chroniac je przed uszkodzeniami.

Ekologia i zrownowazony rozwdj

Wspblczesne kuchnie stawiaja na rozwiazania przyjazne dla Srodowiska. Topmatic Clean 51 Ecolab 9054860 jest produktem ekologicznym, ktéry
minimalizuje negatywny wptyw na §rodowisko.

* Formuta oparta na biodegradowalnych sktadnikach - minimalizuje obciazenie srodowiska.
* Opakowanie wykonane z materialéw pochodzacych z recyklingu - wspiera gospodarke o obiegu zamknigtym.

¢ Produkcja zgodna z normami ekologicznymi - redukuje zuzycie energii i emisje CO2.

Wydajnos¢ i ekonomia

Topmatic Clean 51 Ecolab 9054860 to produkt o duzej wydajnosci.
* Pojemnos$¢ 51 - zapewnia diugotrwale uzytkowanie.
¢ Niski koszt mycia - minimalizuje koszty eksploatacji.

* Optymalne dawkowanie - pozwala na racjonalne wykorzystanie produktu.

Podsumowanie

Topmatic Clean 51 Ecolab 9054860 to ekologiczny ptyn do mycia naczyn, ktéry faczy w sobie wysoka skutecznos¢, bezpieczeristwo dla naczyn i troskg o
Srodowisko. Jest idealnym wyborem dla restauracji, ktére pragna utrzymaé najwyzsza higiene w swoich kuchniach, dbajac jednoczesnie o zréwnowazony
rozwoj.
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