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Kuchnia indukcyjna 2x3,5kW 400x700x280 Kromet
700.KE-2i/400

Producent: Kromet

Nr referencyjny: 700.KE-21/400

Cechy produktu

Linia: 700

Szerokos$¢ (mm): 400

Glebokosé (mm): 700

Wysokos§¢ (mm): 280

Moc (kW): 7

Napigcie (V): 400

Moc ptyt (kW): 3.5

los¢ plyt grzewczych: 2

Profesjonalna kuchnia indukcyjna do gastronomii — wydajnos¢ i precyzja w
jednym

Wspdtczesna gastronomia wymaga rozwigzan, ktére zapewniaja nie tylko wysoka wydajnosé, ale réwniez precyzyjna kontrolg nad procesem gotowania.
Szczegdlnie w kuchniach o duzym natgZeniu pracy, gdzie liczy si¢ kazda sekunda, wybdér odpowiedniego sprzgtu ma kluczowe znaczenie. Prezentujemy
rozwigzanie, ktére sprosta nawet najbardziej wymagajacym oczekiwaniom — urzadzenie oparte na technologii indukcyjnej, gwarantujace niezawodnoS$¢ i
efektywnos$¢ pracy.

Niezrownana moc i precyzja

To urzadzenie to kwintesencja nowoczesnej gastronomii. Dwie niezalezne strefy grzewcze, kazda o mocy 3,5 kW, oferujq taczna moc 7 kW, co pozwala na
réwnoczesne przygotowywanie nawet najbardziej wymagajacych dad. Szybki czas nagrzewania i precyzyjna regulacja temperatury gwarantuja optymalng
kontrolg nad procesem gotowania, minimalizujac straty energii i maksymalizujac efektywno$¢ pracy kucharzy. System indukcyjny natychmiast reaguje na
zmiany ustawieri, co przektada si¢ na oszczednos¢ czasu i energii.

Kompaktowa konstrukcja, maksymalna funkcjonalnos¢

Wymiary urzadzenia (400x700x280 mm) zostaly starannie zaprojektowane, aby zapewni¢ optymalne wykorzystanie przestrzeni w profesjonalnej kuchni.
Kompaktowa budowa nie ogranicza funkcjonalnosci. Ptyta z linii 700 idealnie wkomponuje si¢ w istniejacy uktad, zapewniajac ergonomig pracy i swobodny
dostep do wszystkich elementdw sterujacych. Solidna konstrukcja gwarantuje dlugotrwalq i niezawodna pracg, nawet w najbardziej wymagajacych
warunkach.

Wydajnos¢ i oszczednos$¢ energii

Technologia indukcyjna to nie tylko szybkie gotowanie, ale réwniez znaczaca oszczednos¢ energii. Cieplo generowane jest bezposrednio w naczyniu,
minimalizujac straty ciepta do otoczenia. To przektada si¢ na nizsze koszty eksploatacji i mniejszy wptyw na srodowisko. Precyzyjna regulacja mocy pozwala



na dostosowanie intensywnosci gotowania do konkretnych potrzeb, co dodatkowo optymalizuje zuzycie energii.

Parametry techniczne:
e Moc (kW): 7
¢ Napiecie (V): 400
e Szerokos$¢ (mm): 400
¢ Wysokos$¢ (mm): 280
¢ Glebokos¢ (mm): 700
¢ Linia: 700
e Tlos¢ plyt grzewczych: 2

* Moc plyt (kW): 3.5

Podsumowanie

To urzadzenie to idealne rozwiazanie dla profesjonalnych kuchni, ktére stawiaja na wydajnos¢, precyzje i oszczednos¢ energii. Solidna konstrukcja,
zaawansowana technologia i fatwos¢ obstugi sprawiaja, ze jest to inwestycja, ktéra zwrdci si¢ w postaci oszczednosci czasu i energii, a takze w podniesieniu
jakosci przygotowywanych dan.
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