Piec konwekcy jno-parowy elektryczny Convotherm
maxx pro easyDial 20.10 ES wersja natryskowa

Producent: Convotherm

Nr referencyjny: maxx pro eD 20.10 ES

Cechy produktu

Typ: elektryczny

Szerokos$¢ (mm): 890

Glebokosé (mm): 820

Wysokos§¢ (mm): 1942

Wymiary przy opcji chowanych drzwi (mm): 1002x820x1942

Pojemnos$¢: 20 x 1/1 GN lub 17 x EN

Moc (kW): 38,9

Zasilanie: 400V
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Zwieksz efektywno$é swojej kuchni z zaawansowanym systemem gotowania

W dzisiejszych czasach, w profesjonalnej gastronomii, liczy si¢ nie tylko smak potraw, ale réwniez efektywno$¢ i precyzja procesu kulinarnego. Szczegélnie
w kuchniach o duzej przepustowosci, gdzie czas jest na wage ztota, wybdér odpowiedniego sprzgtu ma kluczowe znaczenie. Poszukujesz rozwigzania, ktore
zapewni Ci pelng kontrolg nad procesem gotowania, a jednoczesnie zaoszczedzi czas i energig? Potrzebujesz urzadzenia o wysokiej wydajnosci,
pozwalajacego na przygotowywanie szerokiej gamy potraw, od delikatnych deseréw po soczyste migsa?

Prezentujemy urzadzenie, ktdre sprosta tym wszystkim wyzwaniom. To sprzgt zaprojektowany z mysla o najbardziej wymagajacych kucharzach, ktérzy cenia
sobie precyzje, wydajnos¢ i niezawodnos¢.

Niezrownana wszechstronnos¢ w kompaktowej formie

Urzadzenie oferuje pojemnos¢ 20 x 1/1 GN lub 17 x EN, co przeklada si¢ na duza ilos¢ przygotowywanych jednoczesnie potraw. Dzigki temu idealnie
sprawdzi si¢ w restauracjach, hotelach, cateringach i innych obiektach gastronomicznych o duzym natgzeniu pracy. Kompaktowe wymiary (890 mm
szerokosci, 820 mm glebokosci i 1942 mm wysokosci) sprawiaja, ze fatwo zintegruje si¢ z istniejacg infrastruktura kuchni, nawet w tych o ograniczonej



przestrzeni. Wersja z chowanymi drzwiami zwigksza gabaryty do 1002x820x1942 mm, oferujac dodatkowy komfort pracy.

Precyzy jna kontrola i wydajna praca

Za sprawa mocy 38,9 kW, urzadzenie gwarantuje szybkie nagrzewanie i precyzyjna regulacje temperatury, umozliwiajac przygotowanie potraw o idealnej
konsystencji i teksturze. Elektryczny system zasilania (400V) zapewnia stabilng i niezawodna pracg. System natryskowy zapewnia rGwnomierne
rozprowadzanie pary, co przektada si¢ na lepsze rezultaty gotowania.

Intuicyjna obsluga i zaawansowane funkcje

Intuicyjny panel easyDial umozliwia tatwa i precyzyjng regulacje parametréw gotowania, nawet dla mniej do§wiadczonych kucharzy. Zaawansowane funkcje
urzadzenia pozwalajg na optymalizacjg procesu gotowania i redukcje strat energii. System kontroluje wilgotnos¢, temperature i czas gotowania, gwarantujac
powtarzalno$¢ i wysoka jako$¢ potraw. Mozliwos¢ wyboru réznych trybéw pracy (konwekcja, para, kombinacja) zapewnia maksymalng wszechstronnos¢ i
dostosowanie do réznorodnych potrzeb.

Podsumowanie kluczowych zalet:
* Wysoka moc: 38,9 kW
® Duza pojemnos$¢: 20 x 1/1 GN lub 17 x EN
¢ Kompaktowe wymiary: 890 x 820 x 1942 mm (wersja standardowa)
e Zasilanie: 400V
¢ System natryskowy
¢ Intuicyjny panel easyDial

* Wersja z chowanymi drzwiami (wymiary: 1002x820x1942 mm)

To urzadzenie to inwestycja w wydajnos¢ i jakos¢, ktéra zwrdci sig w postaci zadowolonych klientéw i zoptymalizowanego procesu pracy w Twojej kuchni.
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