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/ - Siatka do pizzy, aluminiowa, @ 380 mm Stalgast
562361
Producent: Stalgast
Nr referencyjny: 562361
Cechy produktu

Srednica (mm): 380

Material wykonania: aluminium

Mycie w zmywarce: Nie

Wewnetrzna Srednica (mm): 350
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Optymalizacja procesu wypieku — klucz do doskonalej pizzy

W profesjonalnej gastronomii, gdzie kazdy szczeg6t ma znaczenie, wyb6r odpowiednich narzedzi to podstawa sukcesu. Doskonata pizza to nie tylko starannie
dobrane sktadniki i umiejgtnosci pizzermana, ale réwniez precyzyjne narzedzia, ktére wspieraja caty proces produkcji. Zapobieganie przywieraniu,
réwnomierne rozprowadzanie ciepta i tatwos¢ czyszczenia — to tylko niektdre z aspektéw, ktére wptywaja na jako$¢ finalnego produktu. Nasza oferta skupia
si¢ na dostarczaniu rozwiazan, ktére znaczaco usprawniaja pracg w kuchni i gwarantuja powtarzalnos¢ wysokiego poziomu. Witasnie dlatego przedstawiamy
Panistwu produkt, ktéry bedzie nieocenionym wsparciem w codziennej pracy.

Siatka do pizzy — niezawodnos¢ i precyzja

Prezentowany produkt, wykonany z wysokiej jakosci aluminium, to gwarancja wytrzymatosci i odpornosci na uszkodzenia mechaniczne. Aluminium, jako
materiat o doskonatym przewodnictwie cieplnym, zapewnia réwnomierne pieczenie ciasta, zapobiegajac powstawaniu przypalen i gwarantujac idealnie
chrupka konsystencje. Konstrukcja siatki, oparta na starannie zaprojektowanym wzorze, umozliwia swobodng cyrkulacj¢ goracego powietrza, co jest
kluczowe dla uzyskania perfekcyjnie wypieczonej pizzy.

Parametry techniczne — precyzja wykonania

o Srednica zewnetrzna: 380 mm — idealnie dopasowana do standardowych rozmiaréw piekarnikéw gastronomicznych oraz pozwala na
przygotowanie pizzy o duzej Srednicy.

¢ Srednica wewnetrzna: 350 mm — zapewnia odpowiednig przestrzen na ciasto, jednocze$nie zapobiegajac jego nadmiernemu rozptywaniu si¢
podczas pieczenia.



® Material: Aluminium — gwarantuje wysoka trwato$¢, odporno$¢ na korozje i tatwos¢ w utrzymaniu czysto$ci. Dobér materiatu uwzglednia zar6wno
aspekty higieniczne, jak i praktyczne — fatwos¢ czyszczenia i dezynfekcji.

e Zmywarka: Niezalecane mycie w zmywarce przemystowej. Zalecamy mycie r¢czne, aby zapewni¢ dtuga zywotnos¢ produktu i zachowaé jego
walory estetyczne.

Unikanie mycia w zmywarce jest zalecane w celu ochrony powierzchni aluminium przed uszkodzeniami mechanicznymi i chemicznymi, ktére moga wystapic¢
podczas intensywnego cyklu mycia w wysokich temperaturach i z uzyciem silnych detergentéw. Mycie reczne pozwala na delikatniejsze potraktowanie siatki,
co wydluza jej zywotno$¢ i zapobiega deformacjom.

Korzysci dla uzytkownika — wydajnos¢ i trwalos¢

Wybierajac nasza siatke do pizzy, inwestujesz w profesjonalne narzgdzie, ktére zwigkszy efektywnos¢ pracy Twojej kuchni. Réwnomierne pieczenie, fatwosé
w obstudze i dtugotrwata wytrzymatos¢ to tylko niektore z zalet tego produktu. Siatka pozwoli Ci zaoszczedzi¢ czas i zapewnié stata wysoka jakos¢
serwowanych potraw. Dzigki niej proces wypieku pizzy staje si¢ bardziej efektywny i przewidywalny. Idealna dla pizzerii, restauracji i innych zaktadéw
gastronomicznych, gdzie liczy si¢ precyzja i niezawodnos¢.

Podsumowanie: Produkt stanowi doskonate rozwiazanie dla profesjonalistéw, ktorzy cenig sobie jako$¢, niezawodnos¢ i ergonomig. Zastosowanie wysokiej
jakosci aluminium oraz przemys§lana konstrukcja gwarantuja diugotrwala eksploatacje i doskonate rezultaty w procesie wypieku pizzy.
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