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/ - Siatka do pizzy, aluminiowa, @ 300 mm Stalgast
562311
Producent: Stalgast
Nr referencyjny: 562311
Cechy produktu

Srednica (mm): 300

Material wykonania: aluminium

Mycie w zmywarce: Nie

Wewnetrzna Srednica (mm): 280
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Profesjonalne przygotowywanie pizzy wymaga nie tylko wprawy i odpowiednich sktadnikéw, ale réwniez precyzyjnie dobranego sprzgtu. Kluczem do sukcesu
jest optymalizacja kazdego etapu procesu, od przygotowania ciasta, az po finalne pieczenie i podanie. Wtasnie dlatego wybdr odpowiedniej siatki do pizzy ma
tak duze znaczenie dla jakosci finalnego produktu i efektywnosci pracy w gastronomii.

Siatka do Pizzy — Klucz do Perfekcyjnego Pieczenia

Prezentujemy Paristwu rozwigzanie, ktére usprawni prace w kazdej pizzerii, restauracji, czy piekarni. Méwimy o produkcie, ktéry gwarantuje réwnomierne
pieczenie i tatwe przenoszenie wypiekéw, minimalizujac ryzyko uszkodzenia i zapewniajac doskonaly wyglad finalnego produktu. Wykonany z wysokie]j
jakosci materialéw, jest on inwestycja, ktéra zwrdci si¢ wielokrotnie w postaci zadowolenia klientéw i oszczednosci czasu.

Parametry Techniczne - Precyzja w Kazdym Szczegole

Srednica zewnetrzna: 300 mm — idealnie dopasowana do standardowych form do pizzy, zapewniajac optymalna powierzchnig pieczenia.

Srednica wewnetrzna: 280 mm — umozliwia swobodne umieszczenie i wyjecie pizzy, minimalizujac ryzyko przywierania i deformacji.

® Material: Aluminium — zapewnia doskonale przewodnictwo ciepla, gwarantujac réwnomierne wypiekanie i chrupkos$¢ spodu. Aluminium jest takze
materialem lekkim i fatwym w utrzymaniu czystosci (cho¢ nie nadaje si¢ do mycia w zmywarce).

* Mycie w zmywarce: Nie zalecane — aby wydtuzy¢ zywotnos¢ produktu, zalecamy mycie rgczne, uzywajac delikatnych detergentow.

Solidna konstrukcja gwarantuje trwato$¢ i odpornos$é na uszkodzenia mechaniczne, nawet przy intensywnym uzytkowaniu w profesjonalnej kuchni. Produkt



jest lekki, co znacznie utatwia pracg i transport, a jednocze$nie wytrzymaty, zapewniajac dtuga eksploatacje.

Wygoda i Efektywnos¢ - Dla Profesjonalistow

Dzigki zastosowaniu aluminium, siatka do pizzy zapewnia szybkie i rownomierne rozprowadzenie ciepla, co przektada si¢ na krétszy czas pieczenia i idealnie
wypieczong pizzg. Zastosowanie siatki zapobiega réwniez przywieraniu ciasta do dna formy, co utatwia wyjmowanie gotowego produktu i utrzymanie
czystosci.

Podsumowanie: Inwestujac w nasza siatk¢ do pizzy, inwestuja Padstwo w jako$¢, efektywnos$¢ i profesjonalizm. To rozwiazanie, ktére usprawni prace w
Paristwa kuchni, pozwalajac na przygotowanie idealnych pizz, ktére zachwyca nawet najbardziej wymagajacych klientéw. Produkt charakteryzuje si¢ wysoka
jakoscia wykonania i trwato$cia, co potwierdza jego dlugoterminowa optacalno$¢. Pamigtajmy, ze detale decyduja o sukcesie — a nasza siatka jest jednym z
tych kluczowych szczegbtéw.

Numer katalogowy: 562311
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