Koncowka stalowa gwiazdka 18 mm Stalgast 515180

Producent: Stalgast

Nr referencyjny: 515180

s )

Cechy produktu

Srednica (mm): 18

Precyzja i Wydajno$¢ w Tworzeniu Dekoracji Cukierniczych

W $wiecie profesjonalnego cukiernictwa, gdzie kazdy detal ma znaczenie, kluczem do sukcesu jest precyzja i efektywnos¢ pracy. Doskonate wykoriczenie
wypiekow, subtelne zdobienia i niepowtarzalny charakter — to wszystko zalezy od odpowiednio dobranych narzgdzi. Wyb6r narzedzi wptywa nie tylko na
estetyke, ale takze na czas pracy i komfort cukiernika. Inwestycja w wysokiej jakosci akcesoria to inwestycja w profesjonalizm i zadowolenie klienta.

Niezastapiona precyzja w detalach

Prezentujemy produkt, ktéry podniesie standard Twojej pracy na nowy poziom. Mowa o narzedziu, ktére umozliwia stworzenie precyzyjnych, delikatnych i
niepowtarzalnych zdobien. Idealne dla wszystkich, ktérzy doceniaja jako§¢ wykoriczenia i poszukuja narzgdzi zapewniajacych maksymalna kontrole nad
procesem dekorowania.

Stal nierdzewna — gwarancja trwalosci i higieny

Wykonany z wysokiej jakosci stali nierdzewnej, produkt charakteryzuje si¢ niezwykla trwatoscia i odpornoscia na korozje¢. To zapewnia dluga zywotnosé
narzedzia i eliminuje ryzyko uszkodzerni podczas intensywnej pracy. Dodatkowo, materiat jest w pelni bezpieczny w kontakcie z zywnoscia i fatwy w
utrzymaniu czystosci, co jest kluczowe z punktu widzenia norm higienicznych w gastronomii.

Idealny rozmiar dla precyzy jnej pracy

Srednica 18 mm to optymalny rozmiar dla szerokiego zakresu zastosowar. Pozwala na stworzenie zaréwno delikatnych, jak i bardziej wyraznych wzoréw. Ta
wszechstronno$¢ czyni go niezbednym elementem w kazdej profesjonalnej cukierni.



Zastosowanie:

® Tworzenie precyzyjnych ozdob z masy cukrowej.

* Dekorowanie ciast i tortow.

* Wykonywanie finezyjnych wzoréw z kremu lub ganaszu.
® Formowanie ciasteczek.

¢ Idealne do pracy z fondantem i marcepanem.

Specyfikacja techniczna:
* Producent: Stalgast
¢ Numer katalogowy: 515180
¢ Material: Stal nierdzewna

e Srednica: 18 mm

Podsumowujac, to niezastapione narzedzie dla kazdego profesjonalnego cukiernika, ktéry ceniacy precyzje, jakos¢ i trwatos¢ sprzetu. Inwestycja w ten
produkt to gwarancja satysfakcji i doskonatych wynikéw w kazdym projekcie.
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