
 

   

Kuchnia gazowa 2- palnikowa Lozamet LGH200.3

Producent: Lozamet

Nr referencyjny: LGH200.3

Cechy produktu

Szerokość (mm): 400

Głębokość (mm): 650

Wysokość (mm): 270 / 300

KUCHNIA GAZOWA GASTRONOMICZNA · LOZAMET · LINIA 650

Kuchnia gazowa 2-palnikowa LGH200.3 –
profesjonalne urz?dzenie ze stali
nierdzewnej

Solidna, w pe?ni stalowa kuchnia gazowa LOZAMET LGH200.3 z linii 650,

stworzona do intensywnej, codziennej pracy w profesjonalnej kuchni. Dwa

niezale?nie regulowane palniki o ??cznej mocy 12 kW pozwalaj? gotowa?,

sma?y? i dusi? jednocze?nie, a kompaktowa szeroko?? 400 mm sprawdza si?

tam, gdzie liczy si? ka?dy centymetr blatu.

To sprawdzony wybór dla barów, kawiarni, food trucków i mniejszych
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kuchni, a tak?e jako uzupe?nienie linii grzewczej 650. Urz?dzenie dost?pne

jest w czterech konfiguracjach palników o mocy ca?kowitej od 7,5 do 15 kW,

któr? dopasujesz do profilu swojego lokalu.

do 12 kW
??czna moc 2 palników

7,5 kW palnik

dwukoronowy

?25% gazu w

trybie oszcz?dnym

4 konfiguracje do

wyboru

!

Wa?ne — jedno urz?dzenie, 4

konfiguracje palników

To jedna oferta obejmuj?ca cztery

warianty kuchni gazowej LGH200.3 o

mocy ca?kowitej od 7,5 kW do 15 kW.

Dzi?ki temu jedno urz?dzenie

dopasujesz dok?adnie do profilu
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swojego lokalu — od kameralnego baru

po intensywnie pracuj?c? kuchni?.

Przed z?o?eniem zamówienia

dobierz konfiguracj? palników do

realnych potrzeb swojej gastronomii:

intensywno?ci pracy, wielko?ci garów

oraz rodzaju przygotowywanych da?.

Nie masz pewno?ci, który wariant

b?dzie optymalny? Skontaktuj si? z

naszym dzia?em sprzeda?y —

bezp?atnie pomo?emy dobra? moc

palników pod Twoj? kuchni?.

Dlaczego warto wybra? kuchni? LGH200.3?

?Ni?sze rachunki za gaz — p?omie?

oszcz?dno?ciowy ogranicza zu?ycie

gazu nawet o 25%.

                               3 / 7



 

?Wydajny palnik dwukoronowy 7,5

kW — b?yskawiczne osi?ganie wysokiej

temperatury przy sma?eniu i duszeniu.

?Pe?ne bezpiecze?stwo pracy —

zabezpieczenie przeciwwyp?ywowe

automatycznie odcina gaz po

zga?ni?ciu p?omienia.

?Trwa?o?? i higiena — konstrukcja ze

stali nierdzewnej, ?atwa do czyszczenia

i odporna na wymagaj?ce warunki

kuchni.

?Oszcz?dno?? miejsca — kompaktowa

szeroko?? 400 mm, idealna do

mniejszych stanowisk i linii 650.

?Elastyczno?? — 4 konfiguracje

palników i moc od 7,5 do 15 kW

dopasowana do wielko?ci lokalu.
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Dane techniczne — standardowe wykonanie (LGH200.3/3)

Wymiary (szer. × g?. × wys.)400 × 650 × 270 / 300 mm

Przy??cze gazuR½"

Rodzaje gazuE, H, B/P, P

Moc palników1 × 4,5 kW + 1 × 7,5 kW = 12 kW

Palnik 7,5 kWdwukoronowy

Zap?onpalniki pilotowe

Bezpiecze?stwozabezpieczenie przeciwwyp?ywowe
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Tryb oszcz?dnyp?omie? oszcz?dno?ciowy — 25%

zu?ycia gazu

Materia? obudowystal nierdzewna

Opcje palników

Wykonanie z palnikiem 3 kW.

Konfiguracje palników daj?ce ca?kowit?

moc kuchni: 7,5 kW, 9 kW, 15 kW.

Dost?pne modele i konfiguracje palników

Model Ilo?? palnikówMoc ca?kowita

3,0 kW4,5 kW 7,5 kW
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LGH200.3/111–7,5 kW

LGH200.3/2–2–9 kW

LGH200.3/3 *–1112 kW

LGH200.3/4––215 kW

* Wykonanie standardowe (model LGH200.3/3). Pozosta?e konfiguracje dost?pne na

zamówienie — dobierz wariant przed zakupem.
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