
 

   

Urządzenie do robienia platków zbozożowych i prasa
do müsli Bartscher A150029

Producent: Bartscher

Nr referencyjny: A150029

Cechy produktu

Waga (kg): 0,9
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Zoptymalizuj proces produkcji płatków zbożowych i muesli – wydajność i
precyzja w jednym urządzeniu

W nowoczesnej gastronomii, gdzie liczy się czas i perfekcja, efektywność produkcji jest kluczowa. Szczególnie w przypadku produktów, które wymagają
precyzyjnej obróbki, jak płatki zbożowe czy muesli, odpowiedni sprzęt to podstawa sukcesu. To właśnie dlatego przedstawiamy rozwiązanie, które znacząco
usprawni Twój proces produkcyjny, zapewniając jednocześnie niezawodność i wysoką jakość finalnego produktu.

Kompaktowa konstrukcja, maksymalna wydajność

Urządzenie charakteryzuje się wyjątkowo lekką i kompaktową konstrukcją. Waga zaledwie 0,9 kg sprawia, że jest niezwykle mobilne i łatwe w obsłudze,
idealne nawet do małych przestrzeni gastronomicznych. Nie musisz rezygnować z produkcji pysznych i zdrowych płatków zbożowych czy muesli ze względu
na ograniczenia miejsca. Jego niewielkie wymiary nie wpływają negatywnie na wydajność – z łatwością przetworzysz znaczne ilości surowców w krótkim
czasie.

Precyzyjna obróbka – klucz do sukcesu

Proces produkcji płatków zbożowych i muesli wymaga precyzji na każdym etapie. Nasze urządzenie zapewnia nie tylko szybkie rozgniatanie ziaren, ale
również dokładne formowanie płatków. Dzięki optymalnej konstrukcji otrzymasz produkt o jednolitym kształcie i rozmiarze, co wpłynie na jego atrakcyjność
wizualną i jednolitość smaku.

Wszechstronność zastosowania – od płatków do muesli
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Urządzenie to jest niezwykle wszechstronne. Służy zarówno do produkcji płatków zbożowych z różnych rodzajów ziarna, jak i do prasowania muesli. Możesz
eksperymentować z różnymi składnikami, tworząc unikalne kompozycje o bogatym smaku i wartościach odżywczych. To idealne rozwiązanie dla
gastronomów, którzy pragną oferować klientom szeroki wybór zdrowych i pysznych produktów.

Łatwość czyszczenia i konserwacji

Higiena jest kluczowym czynnikiem w gastronomii. Nasze urządzenie zostało zaprojektowane z myślą o łatwym czyszczeniu i konserwacji. Prosta konstrukcja
i dostępne części ułatwiają utrzymanie sprzętu w idealnym stanie higienicznym. To zapewnia bezpieczeństwo sanitarne i długi okres bezawaryjnej pracy.

Podsumowanie zalet:

Niska waga (0,9 kg) – łatwość transportu i użytkowania.

Kompaktowa budowa – idealne dla małych przestrzeni.

Precyzyjna obróbka – jednolity kształt i rozmiar płatków.

Wszechstronność – produkcja płatków zbożowych i muesli.

Łatwe czyszczenie i konserwacja.

Wysoka wydajność.

To urządzenie to inwestycja, która zwróci się w postaci oszczędności czasu, zwiększonej wydajności i zadowolenia klientów z wysokiej jakości produktów.
Zaufaj jakości i niezawodności tego sprzętu – zmień swoją kuchnię na lepsze!
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