Chlodziarko-zamrazarka szokowa ALS5 Bartscher
700605

Producent: Bartscher

Nr referencyjny: 700605

Cechy produktu

Szeroko$¢ (mm): 750

Glebokosé (mm): 700

Wysokos¢ (mm): 850

Czynnik chlodniczy: R404A

Waga (kg): 98

* Wykonana ze stali chromowo-niklowej 18/10
® Zgodna z wytycznymi HACCP

® Chlodzenie powietrzem obiegowym

Zamrazarka szokowa Bartscher

Niektore z produktéw zywno$ciowych warto schtodzi¢ duzo szybciej niz pozostate. Dzigki temu mozna unikna¢ mig¢dzy innymi namnazania sig¢
mikroorganizméw w trakcie zbyt powolnego schladzania zywnosci. Wszyscy wiemy bowiem, jak wolna jest praca standardowej zamrazarki. Proces mrozenia
przebiega do§¢ powoli. Na szczgscie istnieje rozwigzanie tego problemu - i mrozenie produktéw da si¢ znaczaco przyspieszy¢. W tym celu stworzono
urzadzenia nazywane zamrazarkami szokowymi. Dzialaja one niezwykle szybko i stad pochodzi ich nazwa. Oferowany przez nas sprzgt nalezy do tej wlasnie
kategorii maszyn mroZniczych.

Chtodziarke dopracowano w kazdym calu. Wykonano ja ze stali chromowo-niklowej 18/10 zgodnie z wytycznymi HACCP. Chiodzenie wnetrza oparte jest na
powietrzu obiegowym. Dzigki temu zimne powietrze jest natychmiastowo rozprowadzane po catej komorze maszyny chlodniczej. Sprawia to, ze we wnetrzu
panuje optymalny dla zywnosci rozklad temperatury. W ramach szybkiego cyklu chtodzenia temperatura potraw moze by¢ obnizona z 90 do 3 stopni
Celsjusza. Wydajnos$¢ szokowa wynosi z kolei od 90 do - 18 stopni Celsjusza.


http://www.tcpdf.org

