Plyta robocza seria 650 Bartscher 115116

A Producent: Bartscher

— — Nr referencyjny: 115116
Cechy produktu

Szeroko$¢ (mm): 400

Glebokosé (mm): 650

Wysokos§é (mm): 295

Waga (kg): 12,8
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Niezawodne rozwigzanie dla profesjonalnej kuchni

Poszukujesz solidnego i funkcjonalnego blatu, ktéry sprosta wyzwaniom intensywnej pracy w gastronomii? Wymagania dotyczace higieny, odpornosci na
uszkodzenia mechaniczne i wysoka temperaturg sa dla Ciebie kluczowe? Zrozumienie tych potrzeb lezy u podstaw naszej oferty. Prezentujemy rozwiazanie,
ktére idealnie wpasuje si¢ w Twoja profesjonalng kuchnig, zapewniajac niezawodnos¢ i dtugoletnia eksploatacje.

Solidna konstrukcja, perfekcyjne wykonanie

Ten produkt to wigcej niz tylko blat. To element strategiczny, ktéry wptywa na efektywno$¢ pracy i bezpieczeristwo Twojego personelu. Wykonany z
materialéw najwyzszej jakosci, charakteryzuje si¢ niezwykla trwatoscia i odpornoscia na uszkodzenia. Gladka powierzchnia utatwia utrzymanie higieny, co
jest niezwykle istotne w Srodowisku gastronomicznym. Precyzyjne wykonanie gwarantuje idealne dopasowanie do pozostatych elementéw wyposazenia
kuchni, a stabilna konstrukcja zapewnia bezpieczenistwo uzytkowania.

Parametry techniczne — optymalne dla Twojej kuchni
* Waga: 12,8 kg - idealny balans pomigdzy solidnoscig a fatwoscia transportu i montazu.

e Szerokosé: 400 mm — kompaktowy rozmiar, idealny do mniejszych przestrzeni roboczych, a jednoczes$nie zapewniajacy komfortowa powierzchnig
przygotowania positkéw.

* Wysoko§¢é: 295 mm — ergonomiczna wysokos$¢, ktéra minimalizuje zmegczenie personelu podczas diugotrwatej pracy.



¢ Glebokos$é: 650 mm - wystarczajaca przestrzen robocza do efektywnego przygotowywania potraw.

Kompaktowe wymiary nie oznaczaja kompromisu w zakresie funkcjonalnosci. Blat z serii 650 Bartscher 115116 jest stworzony do intensywnego
uzytkowania. Jego parametry techniczne zostaly starannie dobrane, aby zapewni¢ optymalne warunki pracy w kazdej profesjonalnej kuchni.

Higiena i fatwos¢ czyszczenia

W gastronomii, higiena jest absolutnie priorytetem. Gtadka, nieporowata powierzchnia blatu utatwia utrzymanie czystosci i zapobiega rozwojowi bakterii.
Mozna go tatwo i szybko czy$ci¢, minimalizujac czas po§wigcony na prace porzadkowe. To przektada si¢ na oszczgdnosé czasu i zwigkszenie wydajnosci
pracy.

Seria 650 Bartscher - gwarancja jakoSci i niezawodnoSci

Wybierajac blat z serii 650 Bartscher, inwestujesz w produkt o sprawdzonej jakosci i niezawodno$ci. Marka Bartscher jest synonimem profesjonalnego
wyposazenia gastronomicznego. To gwarancja trwato$ci, funkcjonalnosci i bezpieczedstwa. Zaufaj do§wiadczeniu i renomie marki Bartscher, a zyskasz
niezawodnego partnera w Twojej kuchni.

Podsumowujac, ten blat jest idealnym rozwiazaniem dla profesjonalistow, ktérzy poszukuja trwatego, funkcjonalnego i fatwego w utrzymaniu czystosci
elementu wyposazenia swojej kuchni. Jego solidna konstrukcja i optymalne wymiary zapewniaja komfortowe i bezpieczne warunki pracy. Inwestycja w ten
produkt to inwestycja w komfort, wydajnos¢ i dtugoletnia eksploatacje.
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