Piec elektryczny /2 komory/ z termoobiegiem 14 kW
900x850x1110 Kromet 000.PE-2/T

Producent: Kromet

Nr referencyjny: 000.PE-2/T

Cechy produktu

Szeroko$¢ (mm): 900

Glebokosé (mm): 850

Wysokos§¢ (mm): 1110

Moc (kW): 14

Napigcie (V): 400

““html

Profesjonalne rozwiazanie dla Twojej kuchni — piec o duzej wydajnosci

Poszukujesz niezawodnego i wydajnego sprzgtu, ktéry podota nawet najwigkszym wyzwaniom gastronomicznym? Prezentujemy urzadzenie zaprojektowane z
mysla o intensywnej pracy w profesjonalnych kuchniach, gwarantujace precyzyjna kontrole temperatury i rownomierne pieczenie. To rozwigzanie idealne dla
gastronomii, gdzie czas i jako$¢ sa kluczowe. Jego solidna konstrukcja i zaawansowane funkcje przektadaja si¢ na niezawodno$¢ i dluga zywotnosé,
minimalizujac przestoje w pracy i maksymalizujac zysk.

Niezawodnos¢ i precyzja w kazdym detalu

Sercem tego urzadzenia jest wydajny system grzewczy o mocy 14 kW, zapewniajacy szybkie nagrzewanie i utrzymanie stabilnej temperatury wewnatrz
komory. Termoobieg, zapewnia réwnomierne rozprowadzanie goracego powietrza, eliminujac problemy z nieréwnomiernym wypieczeniem i gwarantujac
doskonate rezultaty niezaleznie od rodzaju przygotowywanych potraw. Dwie niezaleznie sterowane komory umozliwiaja jednoczesne pieczenie réznych
potraw, znacznie skracajac czas pracy i optymalizujac procesy produkcyjne.

Parametry techniczne gwarantujace efektywnos¢
® Moc: 14 kW — zapewnia szybkie nagrzewanie i utrzymanie optymalnej temperatury.

¢ Napiecie: 400 V — zgodne ze standardami profesjonalnych kuchni.



¢ Wymiary: Szeroko$¢ 900 mm x Glebokos¢ 850 mm x Wysokos¢ 1110 mm — kompaktowa konstrukcja idealna do réznorodnych aranzacji kuchni.
¢ Liczba komér: 2 — umozliwia jednoczesne pieczenie réznych potraw, zwigkszajac wydajnos¢ pracy.

* Termoobieg: Tak — gwarantuje réwnomierne rozprowadzenie ciepta i doskonate efekty pieczenia.

Wytrzymalosé i fatwos¢ czyszczenia — klucz do sukcesu

Konstrukcja pieca wykonana jest z wysokiej jako$ci materialéw, gwarantujacych dtuga zywotnos¢ i odpornos¢ na intensywna eksploatacj¢. Powierzchnie
fatwe w czyszczeniu minimalizuja czas po§wigcany na konserwacje, pozwalajac skupic si¢ na tym, co najwazniejsze — przygotowywaniu doskonatych potraw.
Solidna budowa zapewnia stabilno$¢ pracy, nawet przy pelnym obciazeniu obu komor.

Maksymalizacja wydajnosSci i rentownoSci

Inwestycja w ten piec to inwestycja w zwigkszenie wydajnosci i rentownosci Twojego lokalu gastronomicznego. Dzigki mozliwosci jednoczesnego pieczenia
w dwéch komorach, oszczgdzasz czas i energig, a rwnomierne pieczenie gwarantuje wysoka jako$¢ potraw i zadowolenie klientéw. Precyzyjna regulacja
temperatury pozwala na perfekcyjne przygotowanie szerokiej gamy dati, od delikatnych wypiekéw po pieczone migsa.

Model 000.PE-2/T firmy Kromet to nie tylko sprzet, to partner w Twoim gastronomicznym sukcesie.
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