Piec elektryczny /1 komora/ z termoobiegiem 7 kW
900x850x640 Kromet 000.PE-1/T

Producent: Kromet

Nr referencyjny: 000.PE-1/T

Cechy produktu

Szeroko$¢ (mm): 900

Glebokosé (mm): 850

Wysokos¢ (mm): 640

Moc (kW): 7

Napigcie (V): 400
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Zoptymalizuj procesy kulinarne dzi¢ki zaawansowanemu pieczeniu
konwekcyjnym

W profesjonalnej kuchni efektywnos$¢ i precyzja to podstawa sukcesu. Poszukiwanie sprzgtu, ktory sprosta najbardziej wymagajacym zadaniom i zapewni
powtarzalno$¢ rezultatéw, jest kluczowe. Prezentujemy rozwiazanie, ktére podniesie standardy Twojej pracy i zapewni doskonata jakos$¢ wypiekéw oraz
potraw gotowanych w wysokiej temperaturze. Mowa o urzadzeniu, ktdre taczy w sobie moc, precyzje¢ i ergonomiczny design, zaprojektowanym z myslg o
intensywnej eksploatacji w gastronomii.

Niezawodne serce Twojej kuchni: parametry techniczne gwarantujace sukces

Sercem tego urzadzenia jest wydajny system grzewczy o mocy 7 kW, zasilany napigciem 400 V. To gwarantuje szybka i réwnomierna dystrybucje ciepta,
niezbedna do uzyskania perfekcyjnie wypieczonych produktéw. Komora o wymiarach 900 mm szerokosci, 850 mm gtebokosci i 640 mm wysokosci oferuje
przestrzen robocza, ktdra bez problemu pomiesci nawet duze naczynia gastronomiczne i blachy. Kompaktowe wymiary (900x850x640 mm) sprawiaja, ze piec
idealnie wpasuje si¢ w wigkszos$¢ profesjonalnych kuchni, nawet tych o ograniczonej przestrzeni.

Technologia termoobiegu: dla perfekcyjnie wypieczonych potraw

Kluczowa zaletg tego pieca jest wbudowany system termoobiegu. Zapewnia on réwnomierng cyrkulacje goracego powietrza wewnatrz komory, eliminujac



punkty przegrzania i gwarantujac idealnie wypieczone pieczywo, ciasta, migsa i inne potrawy. Technologia ta skraca czas pieczenia, minimalizuje straty
wilgoci i zapewnia doskonatg jakos¢ finalnego produktu, co przektada si¢ na oszczgdnos¢ czasu i energii.

Konstrukcja i ergonomia: zaprojektowany z mys$la o profesjonalistach

Solidna konstrukcja ze stali nierdzewnej gwarantuje dluga zywotno$¢ i odporno$¢ na intensywna eksploatacj¢ w warunkach gastronomicznych. Ergonomiczny
design zapewnia fatwy dostgp do komory i intuicyjna obstuge. Piec jest tatwy w czyszczeniu, co minimalizuje czas po§wigcany na prace porzadkowe.

Podsumowanie: inwestycja w jakoS¢ i efektywnosé

Ten piec konwekcyjny to idealne rozwiazanie dla restauracji, piekarni, cukierni i innych obiektéw gastronomicznych, ktdére cenia sobie jako$¢, wydajnosc i
niezawodno$¢. Zapewnia on doskonate warunki do pieczenia, skraca czas pracy i minimalizuje straty. Dzigki zastosowanym rozwigzaniom technicznym i
ergonomicznemu designowi, staje si¢ niezastapionym narzedziem w profesjonalnej kuchni. Model Kromet 000.PE-1/T to gwarancja satysfakcji i sukcesu
kulinarnego.

Specyfikacja techniczna:
e Moc (kW): 7
¢ Napiecie (V): 400
e Szerokos¢ (mm): 900
¢ Wysoko$¢ (mm): 640
¢ Glebokos$¢ (mm): 850
* Rodzaj: Piec elektryczny 1-komorowy z termoobiegiem
¢ Producent: Kromet

e Model: 000.PE-1/T
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