
 

   

Kocioł warzelny pośredni elektryczny 200l 24,5kW
900x900x900 Kromet 900.BEK-200

Producent: Kromet

Nr referencyjny: 900.BEK-200

Cechy produktu

Linia: 900

Pojemność (l): 200

Szerokość (mm): 900

Głębokość (mm): 900

Wysokość (mm): 900

Moc (kW): 24.5

Napięcie (V): 400

Profesjonalne rozwiązanie dla Twojej gastronomii – kocioł o wydajności
przemysłowej
Poszukujesz niezawodnego i wydajnego sprzętu do intensywnej pracy w gastronomii? Prezentujemy urządzenie, które sprosta nawet najbardziej
wymagającym potrzebom Twojej kuchni. Mowa o zaawansowanym technologicznie kotle elektrycznym, zaprojektowanym z myślą o maksymalnej
efektywności i bezpieczeństwie pracy. Jego solidna konstrukcja i precyzyjne wykonanie gwarantują długotrwałą eksploatację, a zaawansowane parametry
techniczne pozwolą na optymalizację procesów kulinarnych i znaczne skrócenie czasu przygotowywania potraw.

Wydajne ogrzewanie i precyzyjna kontrola temperatury

Kocioł charakteryzuje się imponującą mocą 24,5 kW, co przekłada się na szybkie i efektywne nagrzewanie zawartości. Dzięki temu idealnie sprawdzi się w
intensywnie pracujących kuchniach, gdzie czas ma kluczowe znaczenie. System grzewczy został zaprojektowany z naciskiem na równomierne rozprowadzanie
ciepła, minimalizując ryzyko przypalenia potraw i zapewniając jednolitą temperaturę wewnątrz całego zbiornika. Precyzyjna regulacja temperatury pozwala
na dokładne kontrolowanie procesu gotowania, co jest niezbędne do przygotowania potraw o najwyższej jakości.

Solidna konstrukcja i wytrzymałe materiały

Urządzenie zostało wykonane z wysokiej jakości stali nierdzewnej, odpornej na korozję i łatwej w czyszczeniu. To zapewnia długą żywotność kotła i
higieniczne warunki pracy. Kompaktowe wymiary (900x900x900 mm) i prosta konstrukcja ułatwiają instalację i obsługę urządzenia, a również utrzymanie
czystości. Solidna budowa zapewnia stabilność i bezpieczeństwo podczas intensywnej eksploatacji.

Parametry techniczne gwarantujące profesjonalizm:

Moc: 24,5 kW

Napięcie: 400 V

Pojemność: 200 l
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Szerokość: 900 mm

Wysokość: 900 mm

Głębokość: 900 mm

Linia: 900

Idealne rozwiązanie dla szerokiego zakresu zastosowań

Kocioł elektryczny o pojemności 200 litrów to uniwersalne rozwiązanie, idealne dla różnych typów lokali gastronomicznych. Może być z powodzeniem
wykorzystywany do gotowania zup, sosów, kompotów, a także do blanszowania warzyw czy gotowania na parze. Jego duża pojemność umożliwia
przygotowanie dużych ilości potraw w krótkim czasie, co jest szczególnie ważne w restauracjach, kawiarniach i innych lokalach gastronomicznych o wysokim
natężeniu pracy. Model 900.BEK-200 marki Kromet gwarantuje niezawodność i wydajność na lata.

Podsumowując: inwestycja w ten kocioł warzelny to gwarancja efektywnej i niezawodnej pracy w Twojej kuchni. Jego zaawansowane parametry, solidna
konstrukcja i prosta obsługa sprawią, że przygotowywanie potraw stanie się znacznie łatwiejsze i szybsze.
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