Kociol warzelny posredni gazowy 1501 21kW
900x900x900 Kromet 900.BGK-150

Producent: Kromet

Nr referencyjny: 900.BGK-150

Cechy produktu

Linia: 900

Ilos¢ palnikéw: 1

Szerokos$¢ (mm): 900

Glebokosé (mm): 900

Wysokos$¢ (mm): 900

Moc (kW): 21

Napigcie (V): 230

Moc palnikéw (kW): 21
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Profesjonalne rozwiagzanie dla wymagajacej gastronomii

Poszukujesz niezawodnego 1 wydajnego urzadzenia, ktére podota wyzwaniom nawet najbardziej intensywnej pracy w kuchni? Prezentujemy rozwiazanie
zaprojektowane z my$la o zapewnieniu optymalnych warunkéw do przygotowywania potraw w duzych iloSciach. Mowa o urzadzeniu, ktére znaczaco usprawni
procesy kulinarne, gwarantujac precyzyjna kontrole temperatury i niezawodno$¢ dziatania przez dtugi czas. Jego solidna konstrukcja i zaawansowane
parametry techniczne czynia go idealnym wyborem dla profesjonalnych kucharzy.

Niezrownana wydajnos¢ i precyzja

Sercem tego urzadzenia jest wysokowydajny palnik gazowy o mocy 21 kW, zapewniajacy szybkie i rtéwnomierne nagrzewanie zawartosci kotta o pojemnosci
150 litréw. Jednopalnikowa konstrukcja gwarantuje prostotg obstugi i minimalizuje ryzyko awarii. Precyzyjna regulacja temperatury pozwala na doktadne
kontrolowanie procesu gotowania, zapewniajac powtarzalnos$¢ 1 wysoka jako$¢ potraw. System zapewnia efektywne wykorzystanie energii, minimalizujac
straty ciepta i redukujac koszty eksploatacji.

Solidna konstrukcja i ergonomia

Kociot zostat zaprojektowany z dbatoscia o najwyzsze standardy jakosci i wytrzymatosci. Solidna konstrukcja ze stali nierdzewnej gwarantuje dluga
zywotno§¢ urzadzenia, nawet w warunkach intensywnej eksploatacji. Kompaktowe wymiary (900x900x900 mm) utatwiaja instalacje i oszczedno$¢ miejsca w
kuchni. Ergonomiczny design zapewnia komfort uzytkowania i tatwy dostep do wszystkich elementéw sterujacych.

Parametry techniczne:



¢ Pojemnosé: 150 litrow
* Moc: 21 kW

¢ Napiecie: 230 V

e Tlos¢ palnikéw: 1

¢ Moc palnikéw: 21 kW
* Szerokosé: 900 mm

¢ Wysokos¢: 900 mm

¢ Glebokosé: 900 mm

e Linia: 900

Idealne rozwiazanie dla:

® Restauracji i cateringu

¢ Stotéwek i jadtodajni

e Zaktadéw przetworstwa spozywczego

* Hoteli i innych obiektéw gastronomicznych
To urzadzenie to gwarancja niezawodnosci, wydajnosci i dtugiej zywotnosci. Zapewnia precyzyjna kontrolg nad procesem gotowania, co przektada si¢ na
wysoka jakos$¢ przygotowywanych potraw. Jest to niezbedne narzedzie dla kazdego profesjonalisty, ktéry ceni sobie czas, jakos¢ i efektywnos¢.

Podsumowanie: Kociot warzelny zapewnia optymalne warunki do przygotowywania potraw w duzych ilo$ciach, charakteryzujac si¢ wysoka wydajnoscia,
solidng konstrukcja i prosty w obstudze. To inwestycja, ktdra zwraca si¢ szybko dzigki zwigkszonej wydajnosci i oszczgdnosci czasu.
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