
 

   

Kuchnia gazowa z piekarnikiem elektrycznym
800x700x900 Kromet 700.KG-4/PE-2

Producent: Kromet

Nr referencyjny: 700.KG-4/PE-2

Cechy produktu

Linia: 700

Ilość palników: 4

Szerokość (mm): 800

Głębokość (mm): 700

Wysokość (mm): 900

Typ piekarnika: Elektryczny

Moc (kW): 30.5

Napięcie (V): 400

Moc palników (kW): 24

Profesjonalna kuchnia gazowa z piekarnikiem elektrycznym – idealne rozwiązanie
dla wymagających

Poszukujesz niezawodnego i wydajnego sprzętu gastronomicznego, który sprosta nawet największym obciążeniom w Twojej restauracji, hotelu, czy dużej
kuchni cateringowej? Prezentujemy urządzenie, które łączy w sobie moc palników gazowych z precyzją elektrycznego piekarnika, zapewniając
wszechstronność i efektywność pracy na najwyższym poziomie.

Wydajne gotowanie na gazie – moc i precyzja

Sercem tego urządzenia są cztery wydajne palniki gazowe o łącznej mocy 24 kW. Zapewniają one szybkie i równomierne nagrzewanie, co jest kluczowe dla
przygotowywania potraw w dużych ilościach. Precyzyjna regulacja płomienia pozwala na idealne dostosowanie temperatury do konkretnych potrzeb,
eliminując ryzyko przypalenia lub niedogotowania. To rozwiązanie idealne dla profesjonalistów, którzy cenią sobie zarówno szybkość, jak i precyzję podczas
procesu gotowania. Palniki skonstruowane są z myślą o intensywnym użytkowaniu, wyróżniając się trwałością i odpornością na wysokie temperatury.

Piekarnik elektryczny – wszechstronność i perfekcyjne rezultaty
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W pełni elektryczny piekarnik to uzupełnienie, które rozszerza możliwości kulinarne. Zapewnia on równomierne rozprowadzanie ciepła, idealne do pieczenia,
zapiekania i grillowania. Dzięki temu możesz przygotować szeroki wachlarz dań, od delikatnych wypieków po chrupiące mięsa. Osiągnięcie perfekcyjnych
rezultatów jest łatwiejsze niż kiedykolwiek wcześniej. Elektryczny system grzewczy charakteryzuje się stabilnością i łatwością w utrzymaniu czystości.

Solidna konstrukcja i parametry techniczne

Urządzenie charakteryzuje się solidną, trwałą konstrukcją, zbudowaną z wysokiej jakości materiałów odpornych na intensywną eksploatację. Jego wymiary
(800 mm szerokości, 700 mm głębokości i 900 mm wysokości) czynią je idealnym rozwiązaniem do większości kuchni gastronomicznych. Całkowita moc
urządzenia wynosi 30.5 kW, a napięcie zasilania to 400 V. Model należy do linii 700 i posiada kod producenta: Kromet 700.KG-4/PE-2.  

Podsumowanie

To profesjonalne urządzenie gastronomiczne łączące w sobie moc palników gazowych z precyzją elektrycznego piekarnika stanowi optymalne rozwiązanie dla
wszystkich, którzy poszukują niezawodnego i wydajnego sprzętu do intensywnej pracy w gastronomii. Jego solidna konstrukcja, wysoka moc i łatwość obsługi
zapewnią niezawodność i satysfakcję z użytkowania przez wiele lat. Zastosowane materiały i precyzyjne wykonanie gwarantują długoletnią i bezawaryjną
pracę, minimalizując koszty eksploatacji. Wybierz jakość, wybierz Kromet 700.KG-4/PE-2.

Kluczowe cechy:

Moc: 30.5 kW

Napięcie: 400 V

Wymiary: 800 x 700 x 900 mm (szer. x gł. x wys.)

Typ piekarnika: Elektryczny

Ilość palników: 4

Moc palników: 24 kW

Linia: 700
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