
 

   

Patelnia gazowa przechylna 50 l 10 kW 800x700x900
Kromet 700.PTG-03

Producent: Kromet

Nr referencyjny: 700.PTG-03

Cechy produktu

Linia: 700

Pojemność (l): 50

Szerokość (mm): 800

Głębokość (mm): 700

Wysokość (mm): 900

Moc (kW): 10

Powierzchnia misy (m2): 0.3

Wymiary wewnętrzne misy (mm): 400x700x180

Profesjonalne gotowanie na najwyższym poziomie
Poszukujesz niezawodnego i wydajnego sprzętu gastronomicznego, który sprosta nawet największym wyzwaniom w Twojej kuchni? Prezentujemy
rozwiązanie, które znacząco usprawni proces przygotowywania potraw, gwarantując jednocześnie doskonałą jakość i powtarzalność efektów. Mowa o
urządzeniu, które łączy w sobie solidną konstrukcję, precyzyjną regulację temperatury oraz ergonomiczny design, idealnie dopasowany do potrzeb
intensywnej pracy w gastronomii.

Niezawodna konstrukcja i precyzyjna regulacja

Sercem tego urządzenia jest potężny palnik o mocy 10 kW, zapewniający błyskawiczną reakcję na zmiany ustawień i równomierne rozprowadzanie ciepła po
całej powierzchni misy. To gwarantuje idealne warunki do smażenia, duszenia, gotowania i innych procesów kulinarnych, niezależnie od ilości
przygotowywanych potraw. Solidna, stalowa konstrukcja gwarantuje długą żywotność, nawet w warunkach intensywnego użytkowania. Konstrukcja
przechylna znacznie ułatwia opróżnianie i czyszczenie patelni, minimalizując czas poświęcony na prace porządkowe.

Optymalne wymiary i pojemność dla profesjonalnej kuchni

Patelnia o wymiarach 800x700x900 mm (szerokość x głębokość x wysokość) i pojemności 50 litrów to idealne rozwiązanie do dużych restauracji, stołówek
lub zakładów cateringowych. Duża powierzchnia misy (0,3 m²) pozwala na jednoczesne przygotowywanie znacznych ilości potraw, znacznie skracając czas
pracy i zwiększając wydajność. Wygodne wymiary wewnętrzne misy (400x700x180 mm) ułatwiają pracę i manewrowanie patelnią. Linia 700 wskazuje na
przemyślany design i dopasowanie do standardów wyposażenia profesjonalnych kuchni.

Kluczowe cechy i korzyści:

Moc: 10 kW - gwarantuje szybkie nagrzewanie i precyzyjną kontrolę temperatury.

Pojemność: 50 l - idealne rozwiązanie do przygotowywania dużych ilości potraw.
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Wymiary: 800x700x900 mm (szer. x gł. x wys.) - ergonomiczny design dopasowany do profesjonalnych kuchni.

Powierzchnia misy: 0,3 m² - zapewnia dużą przestrzeń roboczą.

Wymiary wewnętrzne misy: 400x700x180 mm - ułatwiają pracę i manewrowanie.

Konstrukcja przechylna: ułatwia opróżnianie i czyszczenie.

Solidna stalowa konstrukcja: zapewnia długą żywotność i odporność na uszkodzenia.

Linia 700: zapewnia kompatybilność z innymi urządzeniami z tej serii.

Patelnia gazowa przechylna Kromet 700.PTG-03 to inwestycja w profesjonalizm i wydajność. To urządzenie, które znacząco podniesie standardy Twojej
kuchni i ułatwi codzienne przygotowywanie posiłków, zapewniając jednocześnie najwyższą jakość i oszczędność czasu.
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