
 

   

Stół mroźniczy 3-modułowy GN 1/1 do centralnego
chłodzenia, z blatem z rantem tylnym 1625x700x850
ATK ZK731 1601 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: ATK ZK731 1601

Cechy produktu

Zakres temp. (°C): -18°C / -20°C

Zakres temp. (°C): -18°C / -20°C

Szerokość (mm): 1625

Głębokość (mm): 700

Wysokość (mm): 850

Pojemność (l): 420

Czynnik chłodniczy: R290

Moc chłodnicza (W): 460W temp. odpar. -30°C

Akcesoria: 3 ruszty nierdzewne, 3 pary prowadnic

Zasilanie elektryczne: 740W / 230V

3-drzwiowy stół mroźniczy GN 1/1 z blatem typ C – do centralnego
chłodzenia
Profesjonalny 3-drzwiowy stół mroźniczy GN 1/1 przeznaczony do pracy z centralnym systemem chłodzenia, wyposażony w blat roboczy z rantem
tylnym o wysokości 50 mm (typ C). Urządzenie zostało zaprojektowane z myślą o intensywnie eksploatowanych kuchniach gastronomicznych, gdzie liczy
się wydajność, ergonomia oraz najwyższe standardy higieny.

Parownik umieszczony w centralnej części komory mroźniczej w połączeniu z wysokowydajnym, wymuszonym obiegiem powietrza zapewnia
równomierny rozkład temperatury oraz stabilne warunki przechowywania produktów. System gwarantuje szybkie wychładzanie bez ryzyka przesuszania
żywności.

Automatyczne odszranianie oraz odparowanie kondensatu gorącym gazem minimalizują potrzebę obsługi i zwiększają sprawność energetyczną
urządzenia. Elektroniczny sterownik umożliwia precyzyjne zarządzanie temperaturą oraz pracą systemu chłodniczego. Cała konstrukcja została wykonana w
standardzie higienicznym i jest łatwa do utrzymania w czystości.

Dane techniczne

ParametrWartość
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TypStół mroźniczy GN 1/1

Model / numer artykułuATK ZK731 1601 Rilling

System chłodzeniaDo centralnego chłodzenia

Wysokość korpusu650 mm

Głębokość700 mm

Wymiary z blatem (L × D × H)1625 × 700 × 850 mm

Wymiary bez blatu (L × D × H)1616 × 675 × 800 mm

Pojemność420 L

Moc chłodnicza460 W (temp. odparowania −30°C)

Zakres temperatur−18°C / −20°C

Zasilanie elektryczne740 W / 230 V

Wyposażenie standardowe
3 ruszty nierdzewne GN 1/1

3 pary prowadnic

Najważniejsze zalety
Przystosowanie do pracy z centralnym systemem chłodzenia

Blat roboczy z rantem tylnym – typ C

Równomierny rozkład temperatur dzięki inteligentnej cyrkulacji powietrza

Automatyczne rozmrażanie i odparowanie skroplin gorącym gazem

Wysoka sprawność układu chłodniczego i niskie zużycie energii

Wykonanie i higiena
Wysokociśnieniowa izolacja z rdzeniem ze spienionego poliuretanu

Konstrukcja w całości ze stali nierdzewnej

Widoczne powierzchnie szlifowane matowo – bez efektu odbicia światła
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Higieniczne wnętrze z zaokrąglonymi krawędziami i wyoblonym dnem komory

Dodatkowe informacje
Klasa klimatyczna 5 – zakres temperatury otoczenia od +16°C do +40°C

Czynnik chłodniczy R290 – wydajny i przyszłościowy

Możliwość konfiguracji z drzwiami i/lub szufladami GN

Wzmocnione szuflady: nośność do 60 kg (dynamiczna) i 85 kg (statyczna)

Opcjonalny moduł WiFi / Bluetooth / RS485 do monitoringu i HACCP

Możliwość montażu na nóżkach, kółkach lub cokole

Uwaga: dla wersji do centralnego chłodzenia zawory rozprężne nie są dostarczane
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