St6t mrozniczy GN 1/1 1144x675x800 z centralnym
chlodzeniem bez blatu Linia 700 ATK ZK721 1600
Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: ATK ZK721 1600

Cechy produktu

Szerokos$¢ (mm): 1144

Glebokosé (mm): 675

Wysoko$¢ (mm): 800

Pojemnos¢ (1): 270

Czynnik chtodniczy: R290

Zakres temperatury (°C): -18°C / -20°C

Moc chiodnicza (W): 250W temp. odpar. -30°C

Akcesoria: 2 ruszty nierdzewne, 2 pary prowadnic

Zasilanie elektryczne: 390W / 230V

2-drzwiowy stét mrozniczy GN 1/1 — do centralnego chfodzenia bez blatu

Profesjonalny 2-drzwiowy stél mrozniczy GN 1/1 przeznaczony do zastosowari gastronomicznych, przystosowany do pracy w systemie centralnego
chlodzenia w wersji bez blatu. Parownik umieszczony w centralnej czg$ci komory w potaczeniu z wysokowydajnym systemem wymuszonego obiegu
powietrza zapewnia rownomierne i stabilne mrozenie w calej przestrzeni uzytkowej.

Urzadzenie wyposazone jest w automatyczne odszranianie oraz odparowanie kondensatu goragcym gazem, co przektada si¢ na niezawodna prace.
Elektroniczny sterownik umozliwia precyzyjna regulacje temperatury, a higieniczne wykonanie spelnia wymagania profesjonalnej gastronomii.

Najwazniejsze cechy
¢ St6t mrozniczy GN 1/1 z 2 drzwiami skrzydlowymi.
* Przystosowany do centralnego chtodzenia — wersja bez blatu.
¢ Parownik w centralnej czesci komory chtodniczej zapewnia réwnomierne mrozenie.
* Wysokowydajny wymuszony obieg powietrza dla stabilnych parametréw chtodzenia.
¢ Automatyczne odszranianie i odparowanie skroplin goracym gazem.
¢ Elektroniczny sterownik do precyzyjnej regulacji temperatury (-18°C / -20°C).

¢ Higieniczne wykonanie komory — fatwe czyszczenie i konserwacja.



® Dla wersji z centralnym chtodzeniem nie dostarczamy zaworéw rozpreznych.
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Dodatkowe informacje

® St6t mroZniczy do centralnego chtodzenia, wersja bez blatu, idealny do profesjonalnej gastronomii.
* Réwnomierne mrozenie dzigki centralnie umieszczonemu parownikowi i wymuszonemu obiegowi powietrza.
¢ Higieniczna konstrukcja utatwia utrzymanie czysto$ci i konserwacje urzadzenia.

® Bezpieczna i niezawodna praca w wymagajacych warunkach kuchennych.
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