St6t mrozniczy GN 1/1 1150x700x850 do centralnego
chlodzenia z blatem z rantem tylnym Linia 700 ATK
7ZK721 1601 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: ATK ZK721 1601

Cechy produktu

Glebokos¢ (mm): 700

Dtugosé¢ - L (mm): 1150

Wysoko$¢ (mm): 850

Pojemnos¢ (1): 270

Czynnik chtodniczy: R290

Moc chiodnicza (W): 250W temp. odpar. -30°C

Temperatura pracy (°C): -18/-20

Akcesoria: 2 Ruszty nierdzewne, 2 Pary prowadnic

Zasilanie elektryczne: 390W / 230V

2-drzwiowy stél mrozniczy GN 1/1 z blatem typ C — do centralnego
chiodzenia

Profesjonalny 2-drzwiowy st6l mrozniczy GN 1/1 z blatem roboczym typ C z rantem tylnym o wysokosci 50 mm, przeznaczony do pracy w wymagajacych
warunkach gastronomii zbiorowej. Urzadzenie zostato zaprojektowane do centralnego chlodzenia i integracji z instalacjami mroZniczymi w kuchniach
profesjonalnych, restauracjach, hotelach oraz zaktadach przetwoérstwa zywnosci.

Centralnie umieszczony parownik oraz wydajny system wymuszonego obiegu powietrza zapewniaja stabilng i réwnomierna temperaturg w catej komorze.

Bezobstugowa eksploatacj¢ gwarantuja automatyczne odszranianie oraz odparowanie skroplin goracym gazem, a elektroniczny sterownik umozliwia
precyzyjna kontrolg parametréw pracy.

Najwazniejsze zalety
¢ Przystosowanie do pojemnikéw GN 1/1
¢ Blat roboczy typ C z rantem tylnym 50 mm
® Parownik umieszczony centralnie w komorze mrozZniczej
* Wymuszony obieg powietrza zapewniajacy rownomierny rozktad temperatur
¢ Automatyczne rozmrazanie i odparowanie skroplin goracym gazem

¢ Elektroniczny sterownik do precyzyjnej regulacji temperatury



® Przeznaczenie do systeméw centralnego chtodzenia

Dane techniczne
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Wykonanie i higiena
* Korpus wykonany w calosci ze stali nierdzewne]
® Widoczne strony szlifowane matowo — brak odbié $wiatta
* Wysokocisnieniowo pianowana izolacja z rdzeniem z poliuretanu

* Wysoka gegstos$¢ izolacji zapewniajaca niskie zuzycie energii

* Whnetrze komory z higienicznymi wyobleniami ulatwiajacymi czyszczenie



Efektywnos¢ chlodnicza

* Réwnomierny rozklad temperatur w catej komorze
e Staly przeptyw zimnego powietrza w dét komory
¢ Cyrkulacja niewysuszajaca przechowywanych produktéw

* Niskie zuzycie energii i wysoka sprawno$¢ uktadu chtodniczego

Dodatkowe informacje

® Mozliwos$¢ konfiguracji komoér z drzwiami i/lub szufladami GN

* Wzmocnione szuflady z pelnym wysuwem na stabilnych prowadnicach

® Nosnos¢ szuflad: do 60 kg (dynamiczna), do 85 kg (statyczna)

¢ Dostgpny modut WiFi / Bluetooth / RS485 do monitoringu i transmisji danych HACCP
® Opcje montazu: nézki, kétka lub coké6t

® Przeznaczenie do intensywnej eksploatacji w profesjonalnych kuchniach
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