
 

   

Stół chłodniczy 2-drzwiowy z własnym chłodzeniem
GN 2/3 220 L 1250x600x850 AKT EK622 3601 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AKT EK622 3601

Cechy produktu

Szerokość (mm): 1250

Głębokość (mm): 600

Wysokość (mm): 850

Pojemność (l): 220

Czynnik chłodniczy: R290

Moc chłodnicza (W): 320W temp. odpar. -15°C

Temperatura pracy (°C): 0/ +12

Zużycie energii (kWh/h): 2,4/24h

Akcesoria: 2 ruszty, 2 pary prowadnic

Zasilanie elektr. (własne chł.): 350W/230V

2-drzwiowy stół chłodniczy GN 2/3 z blatem z rantem – 220 L (Nr art.
AKT EK622 3601)
Profesjonalny 2-drzwiowy stół chłodniczy GN 2/3 przeznaczony do pojemników GN 2/3, idealny do kuchni gastronomicznych, lokali gastronomicznych,
cateringu oraz punktów produkcyjnych. Wyposażony w blat roboczy z tylnym rantem 50 mm (typ C), zapewniający komfort i bezpieczeństwo pracy.

Stół posiada zapianowany parownik w tylnej ścianie, chroniący urządzenie przed uszkodzeniami i ułatwiający utrzymanie higieny. Wymuszony obieg
powietrza gwarantuje równomierne chłodzenie w całej komorze, a automatyczne odszranianie i odparowanie kondensatu gorącym gazem zapewnia
bezobsługową i ekonomiczną eksploatację. Elektroniczny sterownik umożliwia precyzyjne ustawienie parametrów pracy.

Urządzenie gotowe do podłączenia, wykonane zgodnie z najwyższymi standardami higienicznymi – idealne do intensywnego użytkowania w profesjonalnych
kuchniach.

Dane techniczne

ParametrWartość

Wymiary z blatem (L×D×H)1250 × 600 × 850 mm
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Wymiary bez blatu (L×D×H)1244 × 575 × 800 mm

Pojemność220 L

Wysokość korpusu650 mm

Głębokość600 mm

Zakres temperatur0°C / +12°C

Temperatura otoczenia+16°C / +40°C

Czynnik chłodniczyR290

Moc chłodnicza320 W (temp. odparowania –15°C)

Zasilanie350 W / 230 V

Zużycie energii2,4 kWh / 24 h

Chłodzeniewymuszony obieg powietrza

Odszranianieautomatyczne, odparowanie gorącym gazem

Sterowanieelektroniczny sterownik

Wyposażenie standardowe2 ruszty nierdzewne, 2 pary prowadnic

Nr artykułuAKT EK622 3601

Wyposażenie i funkcje
Wysokiej jakości izolacja korpusu chłodniczego pianowana metodą wysokociśnieniową zapewniająca niskie zużycie energii

Rdzeń ze spienionego poliuretanu o dużej gęstości i wytrzymałości mechanicznej

Urządzenie wykonane w całości ze stali nierdzewnej, strony matowo szlifowane

Automatyczne rozmrażanie i odparowanie skroplin gorącym gazem

Równomierny rozkład temperatur dzięki inteligentnej cyrkulacji nawiewnej

Wnętrze wykonane w wysokim standardzie higienicznym, dno komory z wyobleniami

Blat z tylnym rantem 50 mm dla bezpieczeństwa pracy
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Dodatkowe informacje
Szeroki zakres temperatur pracy z możliwością regulacji od -2°C do +12°C

Urządzenia dostępne z drzwiami i/lub szufladami o różnych wysokościach

Wzmocnione szuflady z pełnym wysuwem, nośność dynamiczna do 60 kg, statyczna do 85 kg

R290 czynnik chłodniczy w standardzie (poza linią 630)

Opcjonalny moduł WiFi / Bluetooth / RS 485 do kontroli i zarządzania danymi HACCP

Możliwość montażu na nóżkach, kółkach lub cokole

Klasa klimatyczna 5 – najwyższa wydajność w trudnych warunkach pracy
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