Sto6t chtodniczy GN 1/1 270 L z wlasnym chtodzeniem z
blatem z rantem tylnym 950x700x850 AKT T0795
2CEV Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AKT T0795 2CEV

Cechy produktu

Zakres temp. (°C): +2°C / +12°C

Szeroko$¢ (mm): 950

Giebokosé (mm): 700

Wysokos¢ (mm): 850

Pojemnos¢ (1): 270

Czynnik chlodniczy: R290

Moc chiodnicza (W): 310W temp. odpar. -10°C

Zuzycie energii (kWh/h): 2,4 kWh /24h

Akcesoria: 1 ruszt nierdzewny, 1 para prowadnic

Temperatura otoczenia (°C): +16°C /+40°C

Zasilanie elektryczne: 320W/230V

Stot chlodniczy GN 1/1 — 1 drzwi + 2 szuflady, blat z rantem tylnym

Nr art.: AKT T0795 2CEV Rilling

Profesjonalny stét chtodniczy GN 1/1 wyposazony w 1 drzwi skrzydlowe oraz 2 szuflady
(wysokos¢ uzytkowa 152 mm), przeznaczony do intensywnej pracy w gastronomii. Blat z rantem

tylnym o wysokosSci 50 mm (typ C) zwigksza komfort i bezpieczenstwo uzytkowania.

Dzieki zastosowaniu dolnego agregatu chlodniczego, parownika zapianowanego w tylnej Scianie
oraz wymuszonego obiegu powietrza, urzadzenie zapewnia stabilne i r6wnomierne chtodzenie.

Automatyczne odszranianie oraz odparowanie skroplin gwarantuja wygodna i bezobstugowa



eksploatacje.

Najwazniejsze cechy

1 drzwi + 2 szuflady (wys. uzytkowa 152 mm)

Blat z rantem tylnym 50 mm (typ C)

Dolny agregat chlodniczy

Parownik w tylnej Scianie

e Wymuszony obieg powietrza

Automatyczne odszranianie i odparowanie skroplin

Elektroniczny sterownik

Urzadzenie gotowe do podlaczenia

System chlodzenia

¢ Czynnik chtodniczy: R290

® Moc chlodnicza: 310 W (temp. odpar. -10°C)

e Zakres temperatur: +2°C / +12°C

¢ Temperatura otoczenia: +16°C / +40°C



e Rownomierny rozktad temperatur w catej komorze

* Automatyczne odszranianie i odparowanie skroplin goragcym gazem

Dane techniczne
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Konstrukcja i wykonanie



Izolacja pianowana metoda wysokociSnieniowa

Rdzen ze spienionego poliuretanu o wysokiej gestosci

Grubos¢ izolacji: 45 mm (linia BR 95)

Wykonanie w catosci ze stali nierdzewnej

Powierzchnie szlifowane matowo

Parownik poza komora — w tylnej $cianie

Higiena i uzytkowanie

* Dno komory z higienicznymi wyobleniami

* Wysoki standard higieniczny wngtrza

® fatwe czyszczenie 1 serwisowanie

Wyposazenie standardowe

¢ | ruszt nierdzewny GN 1/1

® | para prowadnic

Zastosowanie



Idealny do restauracji, kuchni gastronomicznych oraz zapleczy produkcyjnych, gdzie wymagane
jest szybkie 1 wygodne przechowywanie produktéw przy jednoczesnym dostepie do szuflad 1 komory

chtodniczej.
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