Szafa chlodnicza 2-temperaturowa z wlasnym
chlodzeniem GN 2/1 640 L. 1,6 kWh 720x790x2050
Linia 630 AHK MNN63 0002 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AHK MNN63 0002

Cechy produktu

Szerokos$¢ (mm): 720

Glebokosé (mm): 790

Wysokos$¢ (mm): 2050

Pojemnos¢ (1): 640

Czynnik chtodniczy: R290 (2x100g)

Moc chiodnicza (W): 2x300W temp. odpar. -10°C

Temperatura pracy (°C): 0/+12

Zuzycie energii (kWh/h): 1,6 kWh /24h

Akcesoria: 4 Ruszty nierdzewne GN 2/1 (AISI304), 4 Pary prowadnic, zamek

Zasilanie elektr. (whasne cht.): 400 W /230 V

Temperatura otoczenia (°C): +16°C /+40°C

Szafa chlodnicza 2-temperaturowa GN 2/1 — Linia 630

Profesjonalna szafa chlodnicza 2-temperaturowa (+/4+) umozliwia jednoczesne
przechowywanie produktow w dwoch niezaleznych strefach temperatur. Idealne rozwigzanie dla

gastronomii, gdzie liczy si¢ precyzja, oszczednos$¢ miejsca i wydajnos¢ pracy.
Dzigki zastosowaniu dwéch niezaleznych sterownikoéw, wymuszonego obiegu powietrza oraz
automatycznego odszraniania, urzadzenie zapewnia stabilne warunki chtodnicze 1 bezproblemowa

eksploatacje.

Najwazniejsze zalety



¢ Dwie niezalezne komory chlodnicze (+/+)

(Oddzielne sterowanie kazdej strefy

Zakres temperatur: 0°C do +12°C

Réwnomierne chlodzenie — wymuszony obieg powietrza

Standard GN 2/1

System chtodzenia i technologia

Automatyczne odszranianie i odparowanie skroplin goracym gazem

* Wymuszona cyrkulacja powietrza — stabilna temperatura w catej komorze

Cyfrowe sterowniki — osobne dla kazdej komory

Czynnik chtodniczy R290 (2 x 100 g)

Mozliwos¢ integracjt HACCP: WiFi / Bluetooth / RS485 (opcja)

Klasa klimatyczna 5 — praca w temperaturze +16°C do +40°C

Dane techniczne

WOmiang 652056 miV)
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Konstrukcja i wykonanie

¢ Stal nierdzewna — trwalos¢ 1 odpornos¢ na korozje

Izolacja poliuretanowa wysokiej gestoSci — oszczednoS$¢ energii

Higieniczne wnetrze z wyobleniami

Parownik poza komora — wigcej miejsca uzytkowego

Matowe wykoriczenie powierzchni

Opcje dodatkowe

® Nozki lub kotka

e /miana kierunku otwierania drzwi

e System HACCP (WiFi / Bluetooth / RS485)

Zastosowanie

Idealna do restauracji, hoteli, kuchni przemystowych oraz produkcji ZzywnoSci, gdzie wymagane

jest przechowywanie produktow w réznych temperaturach przy zachowaniu pelnej kontroli.



Model: AHK MNN63 0002 Rilling
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