Poétka do 880173, 880175, 880400, 880402, 880405
Stalgast 880245

Producent: Stalgast

Nr referencyjny: 880245

Cechy produktu

Szeroko$¢ (mm): 500

Glebokosé (mm): 410

Optymalizacja przestrzeni magazynowej w gastronomii — rozwigzanie dla Twojej
kuchni

W profesjonalnej kuchni, gdzie kazdy centymetr przestrzeni ma znaczenie, efektywne zarzadzanie magazynem jest kluczowe dla ptynnego funkcjonowania
calego lokalu. Niezorganizowane zapasy spozywcze i sprzetu prowadza do chaosu, spowalniaja pracg personelu, a w konsekwencji — negatywnie wplywaja na
jakos¢ obstugi klienta. Dlatego tez, zapewnienie odpowiedniego systemu przechowywania jest inwestycja, ktéra zwraca si¢ wielokrotnie w postaci
zwigkszonej wydajnosci i lepszej organizacji pracy.

Prezentujemy rozwiazanie, ktdre idealnie wpisuje si¢ w potrzeby nowoczesnych, profesjonalnych kuchni. Mowa o funkcjonalnym i wytrzymatym systemie
potek, zaprojektowanym z mys§la o intensywnym uzytkowaniu w warunkach gastronomicznych. Konstrukcja gwarantuje stabilnos¢ i trwalo§é, nawet przy
pelnym obciazeniu, a starannie dobrane materiaty zapewniaja odporno$¢ na wilgo¢, zmienne temperatury i czgste czyszczenie — niezbedne w higienie pracy z
Zywnoscia.

Parametry techniczne gwarantujace wydajnos¢

Potki, dedykowane do modeli Stalgast 880173, 880175, 880400, 880402, 880405 i 880245, charakteryzuja si¢ precyzyjna i ergonomiczng konstrukcja.
Kluczowe parametry zapewniajace optymalng funkcjonalno$¢ to:

¢ Szerokosé: 500 mm — idealnie dopasowana do standardowych wymiaréw szafek i regaléw w gastronomii, zapewniajaca efektywne wykorzystanie
przestrzeni.

¢ Glebokosé: 410 mm — kompromis migdzy pojemnoscia a dostgpnoscia przechowywanych produktow. Pozwala na wygodne umieszczanie i
pobieranie nawet wigkszych pojemnikéw.

Te precyzyjnie dobrane wymiary pozwalaja na maksymalne wykorzystanie kubatury, minimalizujac straty przestrzeni i maksymalizujac ilo§¢
przechowywanych towaréw. P6tki sg zaprojektowane tak, aby zapewniaé tatwy dostgp do wszystkich produktéw, eliminujac konieczno$¢ przesuwania i
przektadania zawartosSci w poszukiwaniu konkretnego artykutu.

Solidna konstrukcja — klucz do dlugowiecznosci

W gastronomii sprz¢t musi by¢ wytrzymaty i odporny na uszkodzenia. Nasze p6tki wykonane sa z materiatéw najwyzszej jakosci, gwarantujacych dluga
zywotno$¢ nawet w najbardziej wymagajacych warunkach. Konstrukcja jest stabilna i odporna na obciazenia, a materialy uzyte do produkcji sa tatwe w
czyszczeniu i dezynfekcji, spetniajac najwyzsze standardy higieny.

Podsumowujqc: Inwestycja w ten system poétek to inwestycja w efektywnos¢, porzadek i higieng w Twojej kuchni. Zoptymalizuj przestrzed magazynowa,
zwigksz wydajnos¢ pracy personelu i popraw jakos$¢ obstugi klienta. Wybierz jako$¢ i niezawodno$¢, wybierz system pélek, ktory sprosta najwyzszym
wymaganiom profesjonalnej gastronomii.



Dla uzyskania szczegélowych informacji prosimy o kontakt.
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