
 

   

Kosz do talerzy Stalgast 810300

Producent: Stalgast

Nr referencyjny: 810300

Cechy produktu

Szerokość (mm): 500

Głębokość (mm): 500

Wysokość (mm): 100

Waga (kg): 1.79

Materiał wykonania: polipropylen

Efektywne zarządzanie przestrzenią w zmywarce – klucz do płynnej pracy w
gastronomii
W każdej profesjonalnej kuchni, gdzie czas i efektywność są kluczowe, organizacja pracy ma fundamentalne znaczenie. Niezwykle istotne jest prawidłowe
rozmieszczenie naczyń w zmywarce, aby zapewnić kompleksowe i szybkie mycie, a jednocześnie zminimalizować ryzyko uszkodzeń. Niewłaściwe ułożenie
talerzy może prowadzić do nieefektywnego wykorzystania przestrzeni zmywarki, wydłużając czas całego procesu i zwiększając zużycie energii oraz
detergentów. Aby uniknąć tych problemów, niezbędne jest zastosowanie odpowiednich rozwiązań, które usprawnią pracę i zapewnią bezpieczeństwo
naczyniom.

Optymalizacja procesu zmywania dzięki ergonomicznemu designowi

Prezentowany produkt został zaprojektowany z myślą o profesjonalnych urządzaniach, zwracając szczególną uwagę na ergonomię i funkcjonalność.
Konstrukcja zapewnia optymalne wykorzystanie przestrzeni wewnątrz zmywarki, minimalizując czas potrzebny na załadunek i rozładunek. Solidna budowa
gwarantuje długą żywotność, nawet przy intensywnym użytkowaniu w warunkach gastronomicznych.

Wytrzymały polipropylen – gwarancja odporności na intensywną eksploatację

Kosz został wykonany z wysokiej jakości polipropylenu, materiału charakteryzującego się wysoką odpornością na uszkodzenia mechaniczne, działanie
wysokich temperatur i agresywnych detergentów. Jest to niezwykle ważne w środowisku gastronomicznym, gdzie kosze są poddawane intensywnej
eksploatacji. Pozwala to na znaczną redukcję kosztów związanych z częstymi wymianami uszkodzonych koszy.

Parametry techniczne zapewniające idealne dopasowanie do Twojej zmywarki:

Waga: 1,79 kg – lekki, ale jednocześnie wytrzymały, ułatwiający manipulowanie.

Szerokość: 500 mm – idealnie dopasowany do standardowych zmywarek gastronomicznych.

Wysokość: 100 mm – niski profil zapewnia efektywne wykorzystanie przestrzeni pionowej.

Głębokość: 500 mm – pojemny, umożliwia umieszczenie dużej ilości talerzy.

Materiał: Polipropylen – wysoka odporność na uszkodzenia mechaniczne, temperaturę i detergenty.
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Podsumowanie – inwestycja w efektywność i długą żywotność

Wybór odpowiedniego kosza do talerzy ma kluczowe znaczenie dla prawidłowego funkcjonowania kuchni gastronomicznej. Produkt ten gwarantuje
optymalizację procesu zmywania, zapewniając oszczędność czasu, energii i detergentów. Wytrzymała konstrukcja z wysokiej jakości polipropylenu zapewnia
długą żywotność i opłacalność inwestycji. Dzięki ergonomicznemu designowi i precyzyjnym parametrom technicznym, jest to idealne rozwiązanie dla każdej
profesjonalnej kuchni.
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