Patelnia uchylna, elektryczna, 6.3 kW Stalgast 778002

Producent: Stalgast

Nr referencyjny: 778002

Cechy produktu

Szeroko$¢ (mm): 700

Glebokosé (mm): 786

Wysokos§¢ (mm): 912

Czestotliwosé( Hz): 50

Waga (kg): 52

Temperatura max. (°C): 300

Moc elektryczna (kW): 6.3

Napigcie (V): 400

Zasilanie: prad

PATELNIE UCHYLNE GASTRONOMICZNE

Patelnia uchylna elektryczna 6.3 kW - 401

Patelnia uchylna elektryczna o mocy 6.3 kW przeznaczona do smazenia i duszenia
potraw w gastronomii. Misa o pojemnosci okoto 40 litréw oraz powierzchnia robocza
0.27 m? umozliwiaja przygotowanie wiekszych partii produktow.

Urzadzenie wyposazone w reczny przechyl misy w celu zlewania oleju oraz ptynng
regulacje temperatury do 300°C, zapewnia kontrole procesu obréobki.

NAJWAZNIEJSZE PARAMETRY



Szybki przeglad urzadzenia

POJEMNOSC

ok. 401

MOC

6.3 kW

TEMPERATURA MAX.

300°C

POWIERZCHNIA

0.27 m>

WYDAJNOSC

ok. 100 kotletow/h



ZASILANIE

400 V

KORZYSCI UZYTKOWE

Kontrola i wydajno$¢é pracy

¢ plynna regulacja temperatury umozliwia precyzyjne ustawienia

¢ reczny przechyl misy w celu zlewania oleju utatwia prace

¢ wydajnos¢ ok. 100 kotletow/h wspiera prace w duzej skali

e termostat bezpieczenstwa z manualnym resetem zwicksza kontrole uzytkowania

e zakres temperatur do 300°C pozwala na rézne techniki obrébki

KONSTRUKCJA I WYKONANIE

Kluczowe elementy

* misa ze stali nierdzewnej
¢ obudowa ze stali nierdzewnej

e termostat bezpieczenstwa z manualnym resetem

SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Dane techniczne
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Wydajna obrobka w profesjonalnej kuchni

Wybierz patelni¢ uchylna zapewniajaca kontrole temperatury, stabilng konstrukcje i efektywna prace przy duzych porcjach.


http://www.tcpdf.org

