Trzepaczka do miksowania do mini MP Robot coupe
711998

Producent: Robot Coupe

Nr referencyjny: 711998

Cechy produktu

Zoptymalizuj swoja prace z mini MP Robot Coupe!

Doskonale rozumiemy, jak istotne dla profesjonalnej kuchni jest posiadanie niezawodnego i precyzyjnego sprzetu. Kazda sekunda, kazdy ruch liczy si¢ w
osiaganiu najwyzszej jakosSci potraw. Dlatego tez stworzyliSmy produkt, ktéry w pelni zaspokoi potrzeby nawet najbardziej wymagajacych szeféw kuchni i
cukiernikéw.

Zdajemy sobie sprawe, ze w intensywnej pracy w gastronomii liczy si¢ nie tylko efektywno$¢, ale réwniez trwatos¢ i tatwos¢ uzytkowania. Wtasnie dlatego

zaprojektowali§my nasz produkt z mysla o dlugiej, bezawaryjnej eksploatacji, minimalizujac ryzyko przestojéw w pracy i zapewniajac komfortowe
uzytkowanie.

NiezawodnosS¢ i precyzja w jednym
Prezentujemy Paristwu idealne uzupetnienie do Waszego mini MP Robot Coupe 711198 — trzepaczke o najwyzszej jakosci wykonania. Wykonana z
materialéw odpornych na korozje i uszkodzenia mechaniczne, zapewnia dtuga zywotno$¢ i niezawodno$¢, nawet przy intensywnym, codziennym uzytkowaniu.

Konstrukcja trzepaczki zostata zaprojektowana tak, aby optymalizowaé proces mieszania i ubijania, gwarantujac uzyskanie idealnie jednolitej konsystencji
produktéw.

Doskonala wydajnos¢ i powtarzalnos¢

Dzigki precyzyjnemu wyprofilowaniu i zastosowaniu najwyzszej jako$ci materialéw, trzepaczka zapewnia doskonala wydajnosé i powtarzalnosé w
przygotowywaniu emulsji, pian, kreméw, a takze innych lekkich i puszystych mas. Zastosowane materiaty sa w petni bezpieczne dla kontaktu z zywnoscia, co
jest szczeg6lnie istotne w kontekscie przepisow HACCP.

¢ Bezpieczenstwo zywnosci: Materiaty zgodne z normami bezpieczenstwa zywnosci.

e Latwos¢ czyszcezenia: Gtadka powierzchnia utatwia czyszczenie i konserwacje.

¢ Trwatos$é: Odporna na korozje i uszkodzenia mechaniczne.

* Precyzja: Optymalizuje proces mieszania, zapewniajac jednolita konsystencjg.

¢ Kompatybilno$é: Perfekcyjnie dopasowana do mini MP Robot Coupe 711998.

Zoptymalizuj swoj proces roboczy

Nasza trzepaczka to inwestycja w jakos$¢ i wydajnos¢ Twojej pracy. Zapewni Ci ona oszcz¢dno$¢ czasu i energii, pozwalajac skupié si¢ na innych, réwnie
waznych aspektach prowadzenia Twojej dziatalno$ci gastronomicznej. Zredukuj czas przygotowania potraw i podnie$ jakos¢ finalnego produktu. Wybierz
produkt, ktéry pomoze Ci osiagnaé sukces!

Numer katalogowy: 711998 (w celu uniknig¢cia pomytek, zawsze weryfikuj numer katalogowy przed zakupem).



Pamietaj: Regularna konserwacja i czyszczenie zapewnia dluga i bezawaryjna prace trzepaczki. Zapoznaj si¢ z instrukcja obstugi urzadzenia.
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