Mikser reczny, mini MP 160 V.V., P 0.22 kW, U 230 V
Robot Coupe 711161

Producent: Robot Coupe

Nr referencyjny: 711161

Cechy produktu

Moc elektryczna (kW): 0.22

Napigcie (V): 230

Zakres obrotéw (obr/min): 2000-12500

MIKSERY RECZNE GASTRONOMICZNE

Mikser reczny mini MP 160 V.V. -
precyzy jna obrobka malych porcji

Mikser reczny mini MP 160 V.V. to kompaktowe rozwiazanie do przygotowywania
sosOow, kremow i matych potraw w warunkach gastronomicznych.

Przeznaczony do pracy w naczyniach do 8 litrow, wyposazony w ndz i tarcze do
emulgowania, umozliwia sprawna 1 powtarzalng obrébke sktadnikow.

NAJWAZNIEJSZE PARAMETRY

Szybki przeglad urzadzenia

MOC



0.24 kW

ZASILANIE

230 V

PREDKOSC

2000 obr/min

DEUGOSC RAMIENIA

160 mm

ZASTOSOWANIE

do 81

KORZYSCI UZYTKOWE



Precyzja i wygoda pracy w matlej gastronomii

e przeznaczenie do sos6w, kremow i matych potraw

¢ do obrobki Srednich ilo$ci w naczyniach do 8 litrow

* néz i tarcza do emulgowania w komplecie zwigkszaja funkcjonalnos$¢ urzadzenia
e predkosé 2000 obr/min zapewnia sprawng obrobke sktadnikow

¢ obudowa wykonana w catosci z metalu zapewnia wigksza wytrzymatosé urzadzenia

KONSTRUKCJA I OBSLUGA

Najwazniejsze cechy urzadzenia

¢ obudowa wykonana w calosci z metalu
e ramie o dlugosci 160 mm
e zestaw: noz oraz tarcza do emulgowania

e uchwyt Scienny w komplecie

SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Dane techniczne

Vbt leWktryczna

DN{pMcie

Pogdlobiéobrotow



DAGgos¢ ramienia

Zastpsovdansel

Postaw na precyzyjnga obrobke matych porcji

Wybierz mikser reczny dopasowany do codziennej pracy gastronomii.
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