Mikser reczny, mini MP 190 V.V., P 0.25 kW, U 230 V
Robot Coupe 711191

Producent: Robot Coupe

Nr referencyjny: 711191

Cechy produktu

Moc elektryczna (kW): 0.25

Napigcie (V): 230

Zakres obrotéw (obr/min): 2000-12500

MIKSERY RECZNE GASTRONOMICZNE

Mikser reczny mini MP 190 V.V. P 0.27 kW
— kompaktowe rozwigzanie do sosow i
kremow

Mikser reczny mini MP 190 V.V. to urzadzenie zaprojektowane do pracy z sosami,
kremami oraz matymi potrawami, gdzie liczy si¢ precyzja, szybkos¢ 1 wygoda obstugi.
Sprawdza si¢ w gastronomii wszedzie tam, gdzie potrzebna jest sprawna obrobka
mniejszych partii produktow.

Kompaktowa konstrukcja, metalowa obudowa oraz zestaw roboczy z nozem i tarcza
do emulgowania pozwalaja na efektywna prace w naczyniach do 10 litrow.

NAJWAZNIEJSZE PARAMETRY



Kluczowe dane urzadzenia

MOC

0.27 kW

NAPIECIE

230 V

PREDKOSC OBROTOWA

2000 obr/min

DEUGOSC RAMIENIA

190 mm

POJEMNOSC ROBOCZA

do 101



FUNKCJONALNOSC I WYKONANIE

Kluczowe cechy urzadzenia

e przeznaczenie do sos6w, kremow i matych potraw
e zestaw roboczy: noz i tarcza do emulgowania
e praca w naczyniach do 10 litréw

¢ kompaktowa dlugo$¢ ramienia 190 mm

* metalowa obudowa zwigkszajaca trwato$¢ urzadzenia
¢ uchwyt Scienny w zestawie

e stabilna praca przy 2000 obr/min

ZASTOSOWANIE

Gdzie sprawdazi sie najlepiej?

® kuchnie gastronomiczne i zaplecza restauracyjne
® przygotowanie sosoéw i emulsji
e produkcja kreméw i pétproduktéw

e obrébka mniejszych i Srednich ilo$ci w naczyniach do 10 1

SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Dane techniczne



Vb kW

MNa{pMcie

Pegdkodsébrotowa

Dldgo&€ ramienia

Po jéninos¢é robocza
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