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Syfon do bitej śmietany, automatyczny, iSi, Thermo
XPress Whip PLUS, V 1.0 l Isi 500410

Producent: Isi

Nr referencyjny: 500410

Cechy produktu

Pojemność (l): 1

Mycie w zmywarce: Tak

automatyczny syfon do bitej śmietany oraz sosów
system zamknięty - spełnia standardy HACCP
butelka wykonana ze stali szlachetnej, wyposażona w podwójne izolowane ścianki
dozowanie poprzez naciśnięcie przycisku
wyposażenie: antypoślizgowa podstawa, kratka ociekowa
silikonowa uszczelka odporna na wysoką temperaturę
pasują naboje CREAM
pasuje zestaw końcówek dekoracyjnych nr kat. 500008
rekomendujemy używać nabojów firmy ISI
sposób użycia: wlać 1 litr śmietany kremówki (30%), wbić 2 naboje, wstrząsnać syfonem; zaleca się wcześniejsze schłodzenie syfonu i śmietany
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