.78 — Szczypce do ciasta L. 280 mm Stalgast 423285

/ Producent: Stalgast

Nr referencyjny: 423285

Cechy produktu

Dtugosé (mm): 280

Precyzja i Wytrzymatosé w Twojej Kuchni

W profesjonalnej gastronomii, gdzie kazdy ruch musi by¢ precyzyjny i efektywny, wybér odpowiednich narzedzi ma kluczowe znaczenie. Nie tylko wptywa
na jako$¢ wykonywanej pracy, ale rowniez na komfort i tempo dziatania. Szczegdlnie w przypadku delikatnych prac, takich jak przygotowywanie ciast,
niezbedne sa narzedzia o wysokiej jakosci, gwarantujace pewny chwyt i trwatos¢ na dlugie lata intensywnego uzytkowania.

Wyobraz sobie sytuacje: intensywny ruch w kuchni, kilka zleceni jednoczesnie, a Ty potrzebujesz szybko i sprawnie poda¢ kruche ciasto na talerz, bez ryzyka
jego uszkodzenia. To wtasnie wtedy docenisz precyzj¢ i niezawodnos$¢, jaka zapewniaja odpowiednio dobrane szczypce.

Kluczowe Atrybuty dla Profesjonalistow

Niezaleznie od rodzaju kuchni, od restauracji fine dining po ruchliwa cukierni¢, szczypce gastronomiczne to podstawowe narzedzie. Ich funkcjonalnosé
wykracza daleko poza proste podnoszenie — stanowig one gwarancj¢ higieny, precyzyjnego podawania i bezpieczeristwa pracy. A odpowiedni dobor
materialow gwarantuje dluga zywotnos¢ i odpornos$¢ na uszkodzenia.

¢ Dlugos¢ 280 mm: Idealna diugos¢ ramion zapewnia optymalny zasigg i komfort pracy, nawet przy obstugiwaniu duzych i glebokich naczyr.
Ergonomiczny ksztalt minimalizuje zmegczenie dloni podczas dtugotrwatego uzytkowania.

¢ Stal nierdzewna: Wykonane ze stali nierdzewnej wysokiej jakosci, szczypce sa odporne na korozje, fatwe w czyszczeniu i spetniaja najwyzsze
standardy higieny. Materiat ten gwarantuje réwniez duza wytrzymato$¢ mechaniczna, odporno$¢ na odksztatcenia i dtugoletnia eksploatacje w
intensywnych warunkach.

¢ Konstrukcja: Staranne wykonanie i solidna konstrukcja zapewniaja pewny i stabilny chwyt, minimalizujac ryzyko przypadkowego upuszczenia
delikatnych produktéw. Szczegdlne znaczenie ma tutaj precyzja wykonania koricéwek, co jest niezwykle wazne podczas pracy z wrazliwymi
ciastami.

* Uchwyt: Ergonomiczny ksztalt uchwytu zapewnia komfort i wygode podczas pracy, nawet przez wiele godzin. Powloka antyposlizgowa zapobiega
wyslizgiwaniu si¢ szczypiec z dioni, zwigkszajac bezpieczeristwo i precyzje pracy.

Dlaczego warto wybrac te szczypce?

Inwestycja w profesjonalne szczypce do ciasta to gwarancja niezawodnosci, wygody i dlugoterminowej oszczednos$ci. Wysoka jakos$¢ wykonania przektada sig
na diugi okres uzytkowania, minimalizujac koszty wymiany narzg¢dzi. A precyzja wykonania i ergonomiczny design sprawiaja, ze praca staje si¢ bardziej
efektywna i przyjemna. To niezbgdne wyposazenie kazdej profesjonalnej kuchni, cenione zaréwno przez kucharzy, jak i cukiernikéw.

Zastosowanie wysokiej jakosci stali nierdzewnej gwarantuje bezpieczenstwo zywnosci i spetnia najsurowsze normy higieniczne. Wybierz szczypce, ktére
sprosta codziennym wyzwaniom Twojej kuchni i beda Ci stuzy¢ przez lata.





http://www.tcpdf.org

