Szczypce uniwersalne L 400 mm Stalgast 422401

Producent: Stalgast

Nr referencyjny: 422401

Cechy produktu

Dtugosé (mm): 400

Material wykonania: stal nierdzewna

Mycie w zmywarce: Tak

Niezawodne narzedzie w Twojej gastronomii

Wyposazenie profesjonalnej kuchni to nie tylko zaawansowane sprzety, ale takze starannie dobrane akcesoria, ktére wptywaja na efektywno$¢ pracy i
bezpieczeristwo potraw. Kluczem do sukcesu jest precyzja i wygoda, a te zapewniaja odpowiednio dobrane narzedzia. W codziennym uzytkowaniu,
niezaleznie od wielkosci lokalu, nieoceniong role odgrywaja szczypce — niezbedne do manipulowania produktami w trakcie przygotowania positkow, a takze
do serwowania. Wyb6r odpowiedniego modelu to inwestycja w komfort i dtugg zywotnos¢ sprzetu. Jesli szukasz solidnego, wytrzymatego i fatwego w
utrzymaniu narzedzia, to ten opis jest dla Ciebie.

Stal nierdzewna — gwarancja higieny i trwaloSci

Konstrukcja z wysokiej jakoSci stali nierdzewnej to podstawa w gastronomii. Materiat ten charakteryzuje si¢ znakomita odpornoscig na korozje, co jest
kluczowe w Srodowisku o podwyzszonej wilgotnosci. Stal nierdzewna jest tatwa w czyszczeniu, a jej gtadka powierzchnia zapobiega gromadzeniu si¢ bakterii,
zapewniajac wysoki poziom higieny, co jest parametrem priorytetowym w branzy HoReCa. Wytrzymatos¢ stali nierdzewnej przektada si¢ na dtugi okres
eksploatacji szczypiec, minimalizujac koszty wymiany narzedzi. To rozwiazanie optymalne zaréwno pod wzgledem ekonomicznym, jak i praktycznym.

Ergonomiczny design i precyzja dzialania
Dtugosé 400 mm to idealna miara do wygodnego uzytkowania w réznych sytuacjach. Zastosowana dtugos$¢ zapewnia wystarczajaca dZzwigni¢ do chwytania i

obracania nawet wigkszymi porcjami jedzenia, jednocze$nie pozostajac porg¢czna i tatwa w obstudze. Solidna konstrukcja gwarantuje precyzyjny uchwyt
produktu, minimalizujac ryzyko jego upuszczenia lub uszkodzenia.

ELatwos¢ utrzymania czystoSci — mycie w zmywarce

W zabieganej kuchni liczy si¢ kazda chwilka. Szczypce mozna bez probleméw my¢ w zmywarce przemystowej, co znaczaco skraca czas poswigcony na
sprzatanie i dezynfekcje sprzetu. To rozwiazanie oszczgdza czas i zapewnia wysoki standard higieny, bez koniecznosci r¢cznego mycia i dezynfekcji. Mycie w
zmywarce nie wplywa negatywnie na jakos¢ i trwatos¢ szczypiec, dzigki wykorzystaniu odpornej na wysokie temperatury i detergenty stali nierdzewne;.

Podsumowanie — inwestycja w jako$¢ i wygode
Podsumowujac, szczypce z stali nierdzewnej o dtugo$ci 400 mm to niezbgdne narzgdzie w kazdej profesjonalnej kuchni. Potaczenie wysokiej jakoSci

materialéw, ergonomicznego designu i funkcjonalnosci zapewnia niezawodnos$¢ i komfort uzytkowania. Mozliwos¢ mycia w zmywarce przemystowej to
dodatkowy atut, oszczgdza czas i wysitek. Inwestycja w ten produkt to gwarancja zadowolenia i dtugiej zywotnosci narzedzia.

¢ Dlugosé: 400 mm

e Material: Stal nierdzewna



* Mycie w zmywarce: Tak
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