Szczypce uniwersalne L 240 mm Stalgast 422241

— Producent: Stalgast

Nr referencyjny: 422241

Cechy produktu

Dtugosé (mm): 240

Material wykonania: stal nierdzewna

Mycie w zmywarce: Tak

Niezawodne narzedzie dla profesjonalnej kuchni

W intensywnym rytmie pracy gastronomicznej, gdzie liczy si¢ kazda sekunda, a precyzja jest kluczowa, niezbgdne sg narzedzia, ktére musza sprostaé
wyzwaniu. Mowa o sprzg¢cie solidnym, wytrzymatym i tatwym w utrzymaniu czystosci.

Szczypce zaprojektowane z mysla o profesjonalistach

Prezentowane narzedzie to kwintesencja funkcjonalnosci i trwatosci. Wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej, odporne sa na korozje, odksztatcenia i
uszkodzenia mechaniczne, nawet przy dtugotrwatym i intensywnym uzytkowaniu w trudnych warunkach profesjonalnej kuchni. Stal nierdzewna gwarantuje
nie tylko wytrzymato$¢, ale réwniez fatwos¢ utrzymania w czystosci i higieny, co jest niezwykle istotne w branzy gastronomiczne;j.

Ergonomiczny design zapewnia komfortowa prace¢, minimalizujac zmeczenie rak, nawet przy dtugotrwatym uzytkowaniu. Optymalnie zaprojektowane szczeki
zapewniaja pewny i precyzyjny chwyt ré6znych rodzajéow produktéw spozywczych, od delikatnych ziét po wigksze kawatki migsa.

Parametry techniczne gwarantujace niezawodnos¢

¢ Dlugosé: 240 mm — rozmiar idealnie dostosowany do komfortowej pracy i precyzyjnego manewrowania.

* Material: Stal nierdzewna — gwarancja najwyzszej jakoSci, trwatoSci i tatwosci czyszczenia.

* Mycie w zmywarce: szczypce mozna my¢ w zmywarkach, co znacznie ultatwia i przyspiesza proces utrzymania czystosci.
Podsumowanie: Wybierajac te szczypce, inwestujecie Paristwo w niezawodne narzedzie, ktére poprawi komfort i efektywnos¢ pracy w Paristwa kuchni. Ich
solidna konstrukcja, wytrzymato$¢ oraz tatwos¢ utrzymania czystoSci sprawia, ze stana si¢ one nieodzownym elementem wyposazenia kazdej profesjonalnej
kuchni. Doskonaty stosunek jakosci do ceny, trwatos¢ i higieniczno$¢ czynia je optymalnym wyborem dla wymagajacych kucharzy i personelu

gastronomicznego.

Zastosowanie: Idealne do migs, warzyw, owocow, a takze do serwowania potraw. Ich uniwersalno$¢ czyni je niezbednym elementem wyposazenia kazdej
restauracji, baru, kawiarni czy hotelu.
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