Lopatka do przewracania, MONOBLOK, L 400 mm
Sunnex 320080

Producent: Sunnex

Nr referencyjny: 320080

Cechy produktu

Dtugosé (mm): 400

Material wykonania: stal nierdzewna
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Profesjonalne narzedzie do Twojej kuchni — niezawodno$¢ na najwyzszym
poziomie

W intensywnym S$wiecie gastronomii, gdzie czas i precyzja sa kluczowe, wybér odpowiedniego sprzetu ma fundamentalne znaczenie. Kazdy element
wyposazenia, od najmniejszego noza po najwigkszy garnek, wptywa na efektywnos¢ pracy i jako$¢ finalnego produktu. Dlatego tez, inwestycja w solidne,
trwale i ergonomiczne narzgdzia to decyzja, ktéra zwraca si¢ wielokrotnie.

Prezentujemy produkt, ktdéry spetnia najwyzsze standardy jakosci i wytrzymatosci, idealnie wpisujac si¢ w potrzeby wymagajacych kucharzy i
profesjonalnych kuchni. Mowa o narzedziu, ktdére z pewnoscia doceni kazdy, kto ceni sobie precyzje i komfort pracy.

Niezawodna konstrukcja — gwarancja dlugoletniego uzytkowania

Konstrukcja tego profesjonalnego narzedzia zostata zaprojektowana z my§la o ekstremalnych warunkach panujacych w gastronomii. Wykonane ze stali
nierdzewnej, gwarantuje wyjatkowa odpornos$¢ na korozj¢ i uszkodzenia mechaniczne. Stal nierdzewna to material, ktdry jest nie tylko trwaty, ale réwniez
fatwy w utrzymaniu czystosci — niezbedna cecha w przestrzeni, gdzie higiena ma pierwszorzgdne znaczenie. Brakujace spawy i monoblokowa konstrukcja
minimalizuja ryzyko gromadzenia si¢ zanieczyszczen, utatwiajac doktadne czyszczenie i dezynfekcje.

Ergonomiczny ksztalt — komfort pracy, nawet przy dlugich zmianach

Dtugosé 400 mm zapewnia optymalny zasi¢g i wygode pracy, minimalizujac wysitek i zmgczenie, nawet podczas wielogodzinnego uzytkowania. Dobrze
wywazony ksztalt narz¢dzia zapewnia pewny chwyt i precyzyjna kontrole nad procesem przygotowywania potraw. To szczegdlnie istotne podczas pracy z



duzymi porcjami lub delikatnymi sktadnikami.

Idealne dla profesjonalistow — niezbedne w kazdej kuchni

To narzedzie sprawdzi si¢ doskonale w réznego typu lokalach gastronomicznych — od restauracji i baréw, po hotele i cateringi. Jego uniwersalnos¢ i
wytrzymato$¢ sprawiaja, ze jest to inwestycja, ktéra zwrdci si¢ wielokrotnie. Produkt ten z powodzeniem moze by¢ wykorzystywany do mieszania,
przewracania i podnoszenia potraw, zapewniajac plynny i efektywny proces gotowania.

Specyfikacja techniczna:
¢ Dlugosé: 400 mm
e Material: Stal nierzewna

¢ Numer katalogowy: Sunnex 320080

Podsumowujac, jest to produkt dla tych, ktérzy szukaja niezawodnego, trwatego i ergonomicznego narzgdzia do swojej pracy. Inwestycja w jako$¢ i komfort
przektada si¢ na wigksza wydajno$¢ i zadowolenie z pracy. Wybierz profesjonalizm - wybierz produkt, ktéry sprosta nawet najbardziej wymagajacym
zadaniom.
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