Lyzka do serwowania, MONOBLOK, L 400 mm
Sunnex 320040

Producent: Sunnex

| Nr referencyjny: 320040

Cechy produktu

Dtugosé (mm): 400

Material wykonania: stal nierdzewna
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Elegancja i funkcjonalno$¢ w jednym — idealne rozwiazanie dla profesjonalnej
gastronomii

Poszukujesz narzgdzia, ktére podniesie estetyke serwowanych potraw, a jednoczes$nie zapewni komfort i wygode podczas pracy w zapracowanej kuchni?
Prezentujemy produkt, ktéry sprosta najwyzszym wymaganiom profesjonalistéw — wykonany z najwyzszej jakoSci stali nierdzewnej, charakteryzuje sig
nienaganna precyzja wykonania i niezréwnana trwatoscia. Jego minimalistyczny design idealnie wpasuje si¢ w kazde, nawet najbardziej wymagajace, wnetrze
gastronomiczne.

Wy jatkowa konstrukcja — gwarancja niezawodnoSci

Niezwykle waznym aspektem jest jego konstrukcja typu monoblok. To rozwigzanie gwarantuje maksymalng wytrzymato$¢ i odporno$¢ na uszkodzenia
mechaniczne, co jest szczegélnie istotne w intensywnej eksploatacji w profesjonalnej kuchni. Brak taczen spawanych eliminuje ryzyko pekania, zapewniajac
dtuga zywotnos$¢ produktu, nawet przy codziennym, intensywnym uzytkowaniu.

Stal nierdzewna 18/10 — niezmienna jakos¢ i higiena

Produkt zostal wykonany ze stali nierdzewnej 18/10, materiatu o niezwyklej odpornosci na korozje i dzialanie wysokich temperatur. Ta specyfikacja
gwarantuje bezpieczenistwo sanitarne i utatwia zachowanie najwyzszych standardéw higieny, co jest niezbgdne w branzy gastronomicznej. Powierzchnia jest
gtadka i tatwa w czyszczeniu, minimalizujac ryzyko gromadzenia si¢ bakterii.

Ergonomiczny ksztalt — komfort i efektywnos¢ pracy



Dtugosé 400 mm to optymalna miera dla wygodnego i bezpiecznego serwowania potraw. Ergonomiczny ksztatt gwarantuje pewny chwyt i minimalizuje
wysilek potrzebny do obstugi. Zapewnia to nie tylko komfort pracy, ale réwniez zwigksza efektywnos¢ serwisu, pozwalajac na szybkie i sprawniejsze
obstugiwanie klientéw.

Idealne narzedzie dla profesjonalistow

Podsumowujac, ten produkt to niezastapione narzgdzie dla kazdego profesjonalnego kuchni. Potaczenie wysokiej jakosci materiatéw, precyzyjnego
wykonania i ergonomicznego ksztaltu zapewnia niezawodnos¢, wytrzymatos¢ i komfort pracy. Jego minimalistyczny design idealnie wpasuje si¢ w kazde
wnegtrze gastronomiczne, podnoszac prestiz i klasg serwisu. Jest to inwestycja, ktéra zwrdci si¢ w postaci diugiej zywotnosci i niezawodnosci produktu.

Specyfikacja techniczna:
¢ Dlugosé: 400 mm
¢ Material: Stal nierdzewna 18/10
¢ Konstrukcja: Monoblok

¢ Numer katalogowy: 320040
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