Lyzka perforowana, MONOBLOK, L 400 mm Sunnex
320030

Producent: Sunnex

' Nr referencyjny: 320030

Cechy produktu

Dtugosé (mm): 400

Material wykonania: stal nierdzewna
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Profesjonalne narzedzie dla wymagajacych kucharzy

Wspdtczesna gastronomia wymaga niezawodnego sprzetu, ktory sprosta codziennym wyzwaniom w intensywnej pracy kuchni. Kluczem do sukcesu jest nie
tylko umiejetno$¢ kulinarna, ale takze dobdr odpowiednich narzedzi, ktére utatwia prace i zapewnia perfekcyjny efekt koricowy. Precyzja, wytrzymatos¢ i
ergonomia to cechy, ktére powinny charakteryzowa¢ kazdy element wyposazenia profesjonalnej kuchni. A wtasnie takie cechy posiada produkt, ktéry chcemy
Paristwu przedstawic.

Wy jatkowa konstrukcja dla optymalnej wydajnoSci

Konstrukcja tego elementu wyposazenia zostala zaprojektowana z mysla o maksymalnej efektywnosci i trwato$ci. Mamy tutaj do czynienia z monoblokiem,
co gwarantuje niezwykla solidnos¢ i odporno$¢ na uszkodzenia mechaniczne, typowe dla intensywnej eksploatacji w gastronomii. Brak potaczen spawanych
eliminuje ryzyko peknigc i korozji, zapewniajac dlugotrwala, bezproblemowa prace.

Stal nierdzewna — gwarancja higieny i trwaloSci

Produkt zostat wykonany ze stali nierdzewnej, materialu spetniajacego najwyzsze standardy higieny i bezpieczeristwa zywnosci. Jest odporny na korozjg, co
znacznie wydtuza jego zywotnosé, a gtadka powierzchnia utatwia utrzymanie czystosci. Latwos¢ czyszczenia to kluczowy aspekt w §rodowisku
gastronomicznym, gdzie higiena jest priorytetem. Stal nierdzewna jest réwniez materialem neutralnym pod wzgledem smakowym i zapachowym, nie
wplywajac na jako$¢ przygotowywanych potraw.

Precyzy jne wykonanie — klucz do perfekcji



400 mm dhugosci to wymiar, ktéry idealnie sprawdzi si¢ w wielu zastosowaniach. Solidna konstrukcja i staranne wykonanie gwarantuja precyzyjna prace,
niezaleznie od rodzaju przygotowywanych potraw. Perforowana konstrukcja umozliwia efektywne cedzenie, odcedzanie i odsaczanie, skracajac czas pracy i
poprawiajac wydajnos¢.

Zastosowanie w profesjonalnej kuchni

Ten element wyposazenia jest nieocenionym narz¢dziem w kazdej profesjonalnej kuchni. Idealnie sprawdzi si¢ podczas:
¢ cedzenia makaronu i1 innych produktéw zbozowych,
¢ odcedzania warzyw i owocéw,
® odsaczania potraw z nadmiaru ttuszczu lub sosu,

e pracy z ptynami i pStptynnymi produktami.

Jego uniwersalno$¢ sprawia, ze jest to inwestycja, ktéra szybko si¢ zwrdci, znacznie usprawniajac procesy kulinarne i zwigkszajac efektywnos¢ pracy.

Podsumowanie

Prezentowany produkt to gwarancja jakosci, trwatosci i ergonomii. Wykonany z wysokiej jakosci stali nierdzewnej, o dtugo$ci 400 mm, idealnie sprawdzi sig¢
w intensywnej pracy profesjonalnej kuchni. Solidna konstrukcja monoblokowa eliminuje ryzyko uszkodzer, a perforowana powierzchnia zapewnia wysoka
wydajno$¢. To inwestycja, ktéra przyniesie wymierne korzysci i utatwi pracg kazdemu kucharzowi.

Dane techniczne:
¢ Dlugosé: 400 mm
e Material: Stal nierdzewna

* Model: Sunnex 320030
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