Roézga, L. 600 mm Stalgast 313600

i Producent: Stalgast

Nr referencyjny: 313600

Cechy produktu

Dtugosé (mm): 600

Material wykonania: stal nierdzewna

Niezawodny Sprzymierzeniec w Profesjonalnej Kuchni

W intensywnym rytmie pracy gastronomicznej, gdzie liczy si¢ precyzja i efektywnosé, wybér odpowiednich narze¢dzi ma kluczowe znaczenie. Kazdy element
wyposazenia, od zaawansowanych urzadzen po pozornie proste akcesoria, wplywa na jakos$¢ pracy i ostateczny efekt. Dlatego tez, dobér wytrzymatych,
higienicznych i funkcjonalnych przyboréw to podstawa sukcesu kazdego profesjonalnego kucharza.

Wiasnie dlatego warto zwrdci¢ uwagg na detale, ktére czgsto decyduja o komforcie i sprawnosci w codziennych zadaniach. Mowa o narzedziach, ktdre, cho¢
wydaja si¢ niepozorne, znaczaco usprawniaja procesy kulinarne, minimalizujac czas pracy i maksymalizujac wydajnosc.

Stal nierdzewna — gwarancja jakoSci i trwaloSci

W $wiecie gastronomii, materiaty uzyte do produkcji sprzetu sa niezwykle istotne. Wytrzymato$¢ i odpornosé na korozje to cechy niezbgdne do zapewnienia
dlugoterminowej eksploatacji i zachowania higienicznych standardéw. Nasza propozycja opiera si¢ na wysokiej jakosci stali nierdzewnej, ktéra gwarantuje
wyjatkowa trwatos$¢, odporno$¢ na uszkodzenia mechaniczne oraz fatwos$¢ w utrzymaniu czystosci. Jest to materiat idealny do pracy w zaawansowanym
Srodowisku kuchni profesjonalnej, gdzie sprz¢t poddawany jest intensywnej eksploatacji.

Precyzja wykonania dla profesjonalistow

Produkt zostat zaprojektowany z mysla o profesjonalnych kucharzach, ktérych praca wymaga precyzji i niezawodnosci. Staranne wykonanie gwarantuje dtuga
zywotno$¢ i bezproblemowa eksploatacje¢. Szczegdlnie wazne jest tu gtadkie wykoriczenie powierzchni, zapobiegajace gromadzeniu si¢ zanieczyszczen i
ulatwiajace higieniczna konserwacje.

Ergonomiczny ksztalt i optymalna dlugos¢

Ergonomia to kluczowy aspekt w wyborze narze¢dzi kuchennych. Dtugo$¢ 600 mm zapewnia komfort pracy, minimalizujac wysitek i zwigkszajac precyzje
ruchu. Produkt doskonale sprawdzi si¢ w réznych zadaniach, zapewniajac wygode i efektywnos¢ nawet podczas wielogodzinnej pracy.

Podsumowanie kluczowych cech:

¢ Dhugosé: 600 mm — optymalna dtugosé¢ dla komfortowej pracy

* Material: Stal nierdzewna — gwarantuje trwato$¢, odporno$¢ na korozje i tatwos¢ czyszczenia

¢ Higiena: Gladka powierzchnia utatwia utrzymanie czystoSci i spetnia najwyzsze standardy higieniczne
¢ Wytrzymalo$é: Odpornosé na uszkodzenia mechaniczne, zapewnia dtuga zywotnos¢ produktu

e Zastosowanie: Idealny do profesjonalnych kuchni i gastronomii



Ten element wyposazenia to nie tylko narzedzie, to inwestycja w komfort i efektywno$¢ Twojej pracy. Zapewnia wysoki standard jakosci i niezawodnosci,
ktérych wymaga profesjonalne srodowisko gastronomiczne.
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