Pojemnik gastronomiczny GN 1/1, 8L, H 65 mm,
-40/+300°C, stal nierdzewna, Stalgast 111060

Producent: Stalgast

Nr referencyjny: 111060

Cechy produktu

Pojemnos¢ (1): 8

Szerokos$¢ (mm): 530

Glebokos¢é (mm): 325

Wysokos¢ (mm): 65

Materiat wykonania: stal nierdzewna

Pictrowanie: Tak

Mycie w zmywarce: Tak

Pojemnik gastronomiczny GN 1/1, 8L, H 65 mm, -40/+300°C, stal nierdzewna,
Stalgast 111060

Profesjonalny pojemnik gastronomiczny GN 1/1 o pojemnosci 8 litréw, przeznaczony do intensywnej eksploatacji w gastronomii. Wykonany ze stali
nierdzewnej, przystosowany do pracy w szerokim zakresie temperatur od -40°C do 300°C.

Dlaczego warto wybra¢ ten model?

22 Pojemnosé SL
Optymalna objetos¢ dla standardu GN 1/1 w profesjonalnej kuchni.

@ Zakres -40°C do 300°C
Bezpieczne uzytkowanie w chtodniach, bemarach i piecach.

[ Stal nierdzewna
Odporno$¢ na korozje i intensywna eksploatacje.

7 Przystosowany do piec6w konwekcy jno-parowych
Mozliwos¢ bezposredniego stosowania w urzadzeniach grzewczych.

22 Mycie w zmywarce
Utatwione utrzymanie higieny w codziennej pracy.

22 Konstrukcja GN 1/1 H65 mm



Kompatybilno$¢ z witrynami, ladami chtodniczymi i bemarami.

Technologia i konstrukcja

Pojemnik wykonany jest ze stali nierdzewne] i przeznaczony do kontaktu z Zywno$cia zgodnie z obowigzujacymi przepisami dotyczacymi materiatéw
majacych kontakt z zywnoScia :contentReference[oaicite:0]{index=0}. Konstrukcja GN 1/1 zapewnia petng kompatybilnos¢ z profesjonalnymi urzadzeniami
gastronomicznymi.

Zakres temperatur pracy od -40°C do 300°C umozliwia zastosowanie zaréwno w chtodniach, witrynach i ladach chtodniczych, jak i w piecach konwekcyjno-
parowych oraz piekarnikach. Pojemnik nadaje si¢ do mycia w zmywarce i moze by¢ pigtrowany

Zastosowanie w gastronomii

Przeznaczony do restauracji, hoteli, firm cateringowych, sklepéw oraz kuchni zbiorowego zywienia. Sprawdza si¢ w przechowywaniu, ekspozycji oraz
obrébce termicznej zywnosci w systemie GN.

Dane techniczne

Roziliar GN

Numer artykutu: 111060
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