Pojemnik stalowy, GN 1/1, H 20 mm Stalgast 111020

Producent: Stalgast

Nr referencyjny: 111020

Cechy produktu

Szeroko$¢ (mm): 530

Glebokosé (mm): 325

Wysoko$§¢ (mm): 20

Pojemnos$¢ - V: 2.2

Materiat wykonania: stal nierdzewna

Mycie w zmywarce: Tak

Pietrowanie: Tak

Przystosowane do piecy konwekcjno-parowych: Tak

Marka: Stalgast

Pojemnik stalowy GN 1/1 H 20 mm, 530x325 mm, 2,2L, stal nierdzewna,
-40/+300°C, Stalgast 111020

Profesjonalny pojemnik stalowy GN 1/1 o wysoko$ci 20 mm i pojemnosci 2,2 litra, przeznaczony do intensywnej pracy w gastronomii. Wykonany ze
stali nierdzewnej, przystosowany do uzytkowania w temperaturach od -40°C do +300°C w urzadzeniach gastronomicznych.

Dlaczego warto wybra¢ ten model?

@2 Format GN 1/1
Kompatybilny z witrynami, bemarami i piecami konwekcy jno-parowymi.

@ Zakres -40°C do +300°C
Odpowiedni do mrozenia, przechowywania i obrébki termicznej.

2 Stal nierdzewna
Odporno$¢ na korozje i intensywna eksploatacje.

22 Mycie w zmywarce
Latwe utrzymanie higieny w profesjonalnej kuchni.

2 Przystosowanie do piec6w konwekcy jno-parowych



Bezpieczna praca w warunkach wysokiej temperatury.

2R Mozliwosé pietrowania
Oszczgdno$¢ miejsca w chtodniach i magazynach.

Technologia i konstrukcja

Pojemnik wykonany jest ze stali nierdzewnej, co zapewnia trwatos$¢ oraz tatwos$¢ utrzymania w czystosci. Konstrukcja umozliwia uzytkowanie w
temperaturach od -40°C do +300°C, co pozwala na zastosowanie w chtodniach, witrynach chlodniczych oraz piecach.

Model przystosowany jest do piecow konwekcyjno-parowych oraz piekarnikéw. Nie jest przeznaczony do kuchenek gazowych, elektrycznych, ceramicznych,
indukcyjnych ani mikrofalowych. Produkt spetnia wymagania Rozporzadzenia (WE) nr 1935/2004 dotyczacego materialéw przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscia.

Zastosowanie w gastronomii

Przeznaczony do restauracji, hoteli, cateringu oraz kuchni zbiorowego zywienia. Stosowany w witrynach i ladach chtodniczych, piecach konwekcyjno-
parowych, bemarach oraz do przechowywania zywnosci w chtodniach.
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Numer artykutu: 111020
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