& o Ruszt stalowy, GN 1/1 Stalgast 103114

. > Producent: Stalgast

-~ Nr referencyjny: 103114

Cechy produktu

Szeroko$¢ (mm): 530

Glebokosé (mm): 325

Rozmiar GN: 1/1

Profesjonalne rozwiazanie dla Twojej gastronomicznej kuchni

Poszukujesz niezawodnego i trwatego rusztu, ktéry sprosta wymagajacym warunkom pracy w profesjonalnej kuchni? Chcesz zapewni¢ optymalna cyrkulacje
powietrza podczas pieczenia i grillowania, gwarantujac perfekcyjne rezultaty kulinarne? Prezentujemy produkt, ktéry spetni Twoje oczekiwania,
zaprojektowany z mysla o wydajnosci i dtugiej zywotnosci.

Solidna konstrukcja — podstawa sukcesu

Wykonany ze stali nierdzewnej, charakteryzuje si¢ wyjatkowa wytrzymatos$cia i odpornos$cia na korozje, co jest kluczowe w srodowisku o podwyzszonej
wilgotnosci i temperaturze. Stabilna konstrukcja gwarantuje bezpieczne uzytkowanie, nawet przy obciazeniu cigzkimi produktami. Ptaska powierzchnia
zapewnia rownomierne rozprowadzenie ciepla, eliminujac ryzyko przypalenia potraw. Precyzyjne wykonanie zapobiega deformacji, zapewniajac dlugotrwate
uzytkowanie bez utraty funkcjonalnosci.

Funkcjonalna Konstrukcja dla Wiekszej Wydajnosci

Obnizona konstrukcja w centralnej czgsci rusztu to przemyslane rozwiazanie, ktére tworzy dodatkowa przestrzen nad nim. Dzigki temu mozna przygotowywaé
wigksze porcje potraw lub umieszczaé na ruszcie produkty o niestandardowych rozmiarach bez obawy o ograniczenia przestrzenne.

Duza ziarnisto$¢ rusztu skutecznie zapobiega zsuwaniu si¢ migsa i innych produktéw, co znacznie utatwia proces pieczenia i grillowania. Stabilne ulozenie
sktadnikéw pozwala uzyskac¢ réwnomierne wypieczenie i perfekcyjny efekt kulinarny.

Dzigki materiatowi, z jakiego wykonano ruszt, jest on przystosowany do mycia zaréwno recznego, jak i mechanicznego. Mozliwos¢ tatwego czyszczenia w
zmywarkach gastronomicznych zapewnia oszczgdno$¢ czasu i zachowanie najwyzszych standardéw higieny.

Standaryzacja — klucz do efektywnosSci

Ruszt jest zgodny ze standardem GN 1/1. Ten uniwersalny rozmiar utatwia organizacj¢ pracy w kuchni, minimalizujac czas po§wigcany na przygotowanie i
sprzatanie. Mozliwos$¢ stosowania w piecach konwekcyjnych, konwekcyjno-parowych oraz na grillach pozwala na maksymalne wykorzystanie potencjatu
sprzetu kuchennego. Dzigki temu produkt jest niezwykle wszechstronny i dostosowany do réznych potrzeb.

Wymiary i parametry — precyzja wykonania
¢ Rozmiar GN: 1/1

e Szeroko$¢ (mm): 530



¢ Glebokos¢ (mm): 325

Doktadne wymiary gwarantuja idealne dopasowanie do standardowych pétek i wézkéw gastronomicznych. Kompaktowa konstrukcja pozwala na efektywne
wykorzystanie przestrzeni w kuchni, a jednocze$nie zapewnia wystarczajacg powierzchni¢ do przygotowania duzej iloSci potraw.

Higiena i latwos$¢ czyszczenia — priorytet w gastronomii

Gtladka powierzchnia ze stali nierdzewnej utatwia utrzymanie higieny. Produkt jest tatwy w czyszczeniu i dezynfekcji, co jest szczeg6lnie wazne w branzy
gastronomicznej. Odporno$¢ na dziatanie detergentéw i wysokich temperatur pozwala na utrzymanie bezpieczeristwa zywnosci i wysokich standardéw higieny.

Ruszt stalowy GN 1/1 Stalgast 103114 — inwestycja w jakos¢

Wybierajac ten ruszt, inwestujesz w niezawodne i trwale narzgdzie pracy. Solidna konstrukcja, precyzyjne wykonanie oraz zgodno$¢ ze standardem GN 1/1
gwarantuja wysoka jakosc¢ i bezproblemowe uzytkowanie przez dtugi czas. To rozwigzanie idealne dla profesjonalnych kuchni, ktére cenig sobie wydajnosc,
higieng i jako$¢ wykonania.

Podsumowanie: Ten ruszt to niezbedne wyposazenie kazdej profesjonalnej kuchni. Jego funkcjonalnosé, trwato$¢ i zgodnos¢ ze standardem GN 1/1
sprawiaja, ze jest to inwestycja, ktéra zwrdci si¢ w postaci wydajnosci i bezproblemowej pracy przez lata.
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