
 

   

Witrynka chłodząca roll-top Duo UNIQ, HENDI,
designed by Robert Bronwasser, Podwójna, czarny,
480x355x(H)480mm, Prostokątny HEND

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 871812

Cechy produktu

Długość (mm): 480

Szerokość (mm): 355

Wysokość (mm): 480

Waga netto (kg): 5.988

Maksymalna pojemność: 2

Inne kolory: czarny

WITRYNKA CH?ODZ?CA · HENDI UNIQ · DESIGN ROBERT BRONWASSER

Witrynka ch?odz?ca roll-top Duo UNIQ
HENDI — podwójna, czarna, 2 tace i 4
wk?ady ch?odz?ce

Podwójna witrynka ch?odz?ca roll-top Duo UNIQ HENDI to rozwi?zanie

przeznaczone do eleganckiej prezentacji potraw na bufetach, w hotelach,

restauracjach oraz cateringu. Model zaprojektowany w stylistyce kolekcji UNIQ

by Robert Bronwasser ??czy nowoczesn? form? z funkcjonalnym uk?adem

dwóch niezale?nych stref ekspozycyjnych.
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W zestawie znajduj? si? 2 tace ze stali nierdzewnej, 4 wk?ady ch?odz?ce

wype?nione ?elem oraz 2 przezroczyste pokrywy roll-top. Wk?ady

ch?odz?ce pomagaj? utrzyma? obni?on? temperatur? serwowanych produktów,

a transparentne pokrywy pozwalaj? go?ciom zobaczy? zawarto?? bez

konieczno?ci ich podnoszenia.

Podwójna witrynka Duo 2 pokrywy roll-top 4 wk?ady ch?odz?ce

2 tace STAL NIERDZEWNA4 wk?ady CH?ODZENIE

?ELOWE

90°  OTWARCIE ROLL-TOP

?4 ?elowe wk?ady ch?odz?ce Elementy

ch?odz?ce pomagaj? utrzyma? obni?on?

temperatur? produktów wymagaj?cych

ch?odniejszego sposobu prezentacji.
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?Pokrywy typu roll-top otwierane do

90° Wygodne uchwyty u?atwiaj? dost?p do

produktów, a przezroczysta konstrukcja

pozwala zobaczy? zawarto?? jeszcze przed

otwarciem witrynki.

?2 tace ze stali nierdzewnej Tace o

wymiarach 400 × 300 mm tworz? dwie

osobne powierzchnie ekspozycyjne i mo?na

je wygodnie wyj?? dzi?ki wyci?ciom w

obudowie.

?Prosty monta? i demonta? Elementy

witrynki mo?na szybko roz?o?y?, co u?atwia

dost?p do poszczególnych cz??ci podczas

codziennego czyszczenia.

Dlaczego warto wybra? witrynk? ch?odz?c? Duo UNIQ?
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?Dwie niezale?ne strefy ekspozycji —

podwójna konstrukcja pozwala

prezentowa? jednocze?nie dwa

zestawy produktów na osobnych

tacach.

?Widoczno?? bez podnoszenia

pokrywy — transparentny materia?

u?atwia go?ciom wybór potraw jeszcze

przed otwarciem witrynki.

?Ch?odzenie bez skomplikowanej

obs?ugi — cztery ?elowe wk?ady

ch?odz?ce s? umieszczane pod tacami

i pomagaj? utrzymywa? obni?on?

temperatur? ekspozycji.

??atwiejsze utrzymanie higieny —

mo?liwo?? szybkiego demonta?u i

wyjmowane tace zapewniaj? wygodny

dost?p do elementów wymagaj?cych

regularnego czyszczenia.
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?Design kolekcji UNIQ — model

zaprojektowany przez Roberta

Bronwassera wpisuje si? w spójn?

stylistyk? nowoczesnego bufetu i

dost?pny jest w kolorze czarnym,

be?owym oraz zielonym.

W zestawie: 2 tace ze stali nierdzewnej, 4 elementy ch?odz?ce wype?nione

?elem oraz 2 przezroczyste pokrywy typu roll-top.

Idealna do

Bufetów hotelowych ?niada? bufetowych Cateringu Restauracji Hoteli Eventów Prezentacji

zimnych potraw

Dane techniczne
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MarkaHENDI

Kolekcja / seriaUNIQ — designed by Robert

Bronwasser

Nr katalogowy871812

ModelDuo — podwójny

Kolorczarny

Kszta?tprostok?tny

Materia?yABS (akrylonitryl-butadien-styren), SAN

(polistyren-akrylonitryl)

Pokrywy2 × przezroczysta pokrywa roll-top z

SAN
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Maksymalny k?t otwarciado 90°

Tace2 × stal nierdzewna, 400 × 300 mm

Elementy ch?odz?ce4 szt., wype?nione ?elem

Mo?liwo?? pi?trowanianie

Ilo?? w opakowaniu1 szt.

Typ opakowaniapud?o

Wymiary wg danych technicznych440 × 320 × 440 mm

                               7 / 8



 

Wyeksponuj zimne potrawy w stylu kolekcji UNIQ

Podwójna witrynka ch?odz?ca roll-top Duo UNIQ HENDI 871812 oferuje dwie tace ze

stali nierdzewnej, cztery ?elowe wk?ady ch?odz?ce i dwie przezroczyste pokrywy.

To praktyczne rozwi?zanie do estetycznej prezentacji zimnych potraw na

bufetach hotelowych, w restauracjach i cateringu.
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