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Cechy produktu

Dtugosé (mm): 370

Szerokos$¢ (mm): 220

Wysokos¢ (mm): 440

Waga netto (kg): 18.37

Moc wejsciowa (W): 750

Wilk do miesa nr 12 Hendi Profi Line, 750 W, wydajnosé do 200 kg/h, 370 x 220 x
(H) 440 mm - 282199

Profesjonalny wilk do miesa nr 12 z linii Hendi Profi Line przeznaczony do zastosowan gastronomicznych. Urzadzenie o mocy 750 W zapewnia
wydajno$¢ mielenia do 200 kg/h, dzigki czemu sprawdza si¢ w restauracjach, sklepach migsnych oraz kuchniach zbiorowego zywienia.

Najwazniejsze cechy

A Moc 750 W
Wydajny silnik przeznaczony do zastosowan gastronomicznych.

2?2 Wydajnos$¢ do 200 kg/h
Pozwala szybko przygotowa¢ duze ilo$ci migsa mielonego.

27 Sitko 370 mm
W zestawie sitko ze stali nierdzewnej z otworami @6 mm.

27 Przektadnia w kapieli olejowej
Cicha praca oraz zwigkszona trwato$¢ mechanizmu.

P72 Stabilna praca
Antyposlizgowe ndzki zwigkszaja bezpieczenistwo uzytkowania.

2 Solidna konstrukcja
Lej ze stali nierdzewnej oraz §limak ze stopu aluminium.




Konstrukcja i dzialanie

Lej zaladowczy wykonany jest ze stali nierdzewnej, natomiast watek slimakowy ze specjalnego stopu aluminium. W zestawie znajduje si¢ popychacz z
polietylenu, ktéry umozliwia bezpieczne podawanie migsa do komory mielenia.

Urzadzenie wyposazone jest w wyciszona przekladnie zebata pracujaca w kapieli olejowej, co zmniejsza poziom hatasu oraz zwigksza trwatos¢
mechanizmu.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy ciaglej.

Zastosowanie

Wilk przeznaczony do restauracji, hoteli, sklepéw migsnych, firm cateringowych oraz kuchni zbiorowego zywienia. Umozliwia szybkie przygotowanie migsa
mielonego oraz farszu w profesjonalnych warunkach gastronomicznych.
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