Urzadzenie do tarcia twardych seréw i bulki tartej,
elektryczne, HENDI, 30 kg/h, 230V/380W,
292x226x302mm HENDI 226827

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 226827

Cechy produktu

Dtugosé (mm): 292

Szeroko$¢ (mm): 226

Wysoko$¢ (mm): 302

Waga netto (kg): 8.06

Moc wejsciowa (W): 380

Napigcie (V): 230

Elektryczne urzadzenie do tarcia sera i bultki tartej HENDI zapewnia wydajna prace w kompaktowej formie; przeznaczone do szybkiego i réwnomiernego
tarcia twardych seréw oraz suchego pieczywa. Zapewnia niezawodne dziatanie i ptynna prace, a wbudowane zabezpieczenia oraz ochrona przed przecigzeniem
gwarantuja bezpieczne uzytkowanie urzadzenia. Obudowa wykonana z polerowanego odlewanego aluminium. Walek wykonany ze stali nierdzewnej. Silnik
posiada ochrong przed przeciazeniem. Mikrowylacznik bezpieczeristwa automatycznie odcina zasilanie po otwarciu podajnika, zapewniajac bezpieczng pracg
urzadzenia. Nadaje si¢ do tarcia parmezanu i innych twardych seréw. Nie nadaje sie do miekkich seréw. Srednica cylindra @ 110x60 mm. Wydajnosé: 30
kg/h W zestawie: Pojemnik na starty ser 1,3 1.
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