Urzadzenie do gotowania ryzu i kaszy , 5,4 1, HENDI,
Profi Line, 5,41, 230V/1950W, 513x422x(H)380mm
HENDI 240403

' Producent: Hendi
- m—

Nr referencyjny: 240403

Cechy produktu

Element grzewczy : Grzatka

Dtugosé (mm): 513

Szerokos$¢ (mm): 422

Wysokos¢ (mm): 380

Napigcie (V): 230

Objetos¢ uzytkowa (1): 5.4

Waga netto (kg): 9.36

Moc wejsciowa (W): 1950

Linia produktéw: Profi Line

Urzadzenie do gotowania ryzu i kaszy 5,4 L. HENDI Profi Line — 230V / 1950W,
513 x 422 x (H) 380 mm

Profesjonalne urzadzenie do gotowania ryzu i kaszy z serii Profi Line, przeznaczone do intensywnej pracy w gastronomii. Dzigki duzej pojemnosci 5,4
litra umozliwia przygotowanie do 30 miarek suchego ryzu w jednym cyklu. Po zakoriczeniu gotowania urzadzenie automatycznie przetacza si¢ w tryb
podtrzymywania ciepta, zapewniajac gotowos¢ potraw do serwowania.

Najwazniejsze cechy
22 Pojemnosé 5,4 L

Jednorazowe przygotowanie do 30 miarek suchego ryzu.

A Moc 1950 W
Szybkie i wydajne gotowanie w profesjonalnej kuchni.

22 Automatyczne podtrzymywanie ciepla
Po zakonczeniu gotowania urzadzenie przelacza si¢ w tryb utrzymywania temperatury.

2?2 Pokrywa na zawiasie
Wyposazona w uszczelke i zawor odpowietrzajacy dla bezpiecznej pracy.



22 Wyjmowany pojemnik
Aluminiowy wktad z powloka nieprzywierajaca ulatwia czyszczenie.

2?2l Obudowa ze stali nierdzewnej
Trwata konstrukcja przystosowana do intensywnej eksploatacji.

Konstrukcja i dziatanie

Urzadzenie wyposazone jest w wyjmowany aluminiowy pojemnik z powtoka nieprzywierajaca, ktéry utatwia przygotowanie ryzu oraz czyszczenie po
zakoriczeniu pracy. Obudowa wykonana zostata ze stali nierdzewnej, co zapewnia wysoka trwato$¢ oraz odporno$¢ na intensywne uzytkowanie w gastronomii.

Pokrywa zamontowana na zawiasie posiada uszczelke oraz zawdr odpowietrzajacy, ktéry reguluje ci$nienie podczas gotowania. Po zakoriczeniu cyklu
urzadzenie automatycznie przetacza si¢ w tryb podtrzymywania temperatury.

Zastosowanie

Idealne do restauracji, hoteli, firm cateringowych, baréw azjatyckich oraz kuchni zbiorowego zywienia. Doskonale sprawdza si¢ przy przygotowywaniu ryzu i
kasz w wigkszych ilosciach przy zachowaniu stabilnej temperatury serwowania.

Dane techniczne

BewialLine

Z38ilanie

M60 W

Pdjkmnosé

Wyda jmasék suchego ryzu

Gryby priadyPodtrzymywanie ciepta

Wsmideg x (H) 380 mm

Witghgetto




Wégalyrutto

Materiadzewna, aluminium

EAN369240403
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