Termos do transportu zywnosci, HENDI, Profi Line,
20L, 2330x(H)360mm HENDI 710203

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 710203

Cechy produktu

Wysokos¢ (mm): 360

Srednica (mm): 330

Objetos¢ uzytkowa (1): 20

Waga netto (kg): 8.24

Gléwne materiaty: Metale

Nieodpowiedni do: Zmywarka do naczyn

Linia produktéw: Profi Line

Termos do transportu zywnos$ci HENDI Profi Line 20 L — @330x(H)360 mm

Profesjonalny termos do transportu zywnosci HENDI z serii Profi Line przeznaczony do transportu oraz utrzymywania temperatury potraw i ptynéw w
gastronomii oraz cateringu. Konstrukcja wykonana w catosci ze stali nierdzewnej zapewnia wysoka trwato$¢ i odporno$¢ na intensywne uzytkowanie.

Podwdjna konstrukcja izolowana pozwala utrzymywaé temperaturg potraw nawet do 6 godzin, dzigki czemu termos doskonale sprawdza si¢ w transporcie
positkéw pomigdzy kuchnig produkcyjna a miejscem serwowania.

Dlaczego warto wybra¢ ten model?

Pojemnosé 20 L
Duza objetos¢ umozliwia transport wigkszej iloSci potraw lub ptynéw w jednym pojemniku.

Izolowana konstrukcja stalowa
Podwdjne Scianki ze stali nierdzewnej pomagaja utrzymywac temperaturg potraw przez wiele godzin.

Szczelne zamkniecie
Pokrywa zamykana jest przy pomocy kilku solidnych zatrzaskéw zapewniajacych bezpieczny transport Zywnosci.

Ergonomiczne uchwyty
Dwa uchwyty transportowe umozliwiaja wygodne przenoszenie termosu nawet przy pelnym zatadunku.

Mozliwos¢ pietrowania
Dolna gumowa obrecz umozliwia stabilne ustawianie termoséw jeden na drugim.



Technologia i konstrukcja

Obudowa termosu wykonana jest ze stali nierdzewnej o grubo$ci 0,8 mm z wykorczeniem satynowym. Wnetrze wykonano ze stali nierdzewnej 18/8 o
grubosci 0,8 mm, polerowanej na wysoki potysk.

Pokrywa wykonana jest ze stali nierdzewnej o grubosci 0,6 mm i wyposazona w uchwyt oraz zawoér odpowietrzajacy utatwiajacy otwieranie pojemnika.

Termos wyposazony jest w 2 ergonomiczne uchwyty, z ktorych kazdy mocowany jest 7 zgrzewami. Pokrywa zamykana jest na 6-8 zatrzaskéw w
zaleznosci od pojemnosci, co zapewnia szczelno$¢ podczas transportu.

Zastosowanie w gastronomii

Termos przeznaczony jest do transportu i utrzymywania temperatury potraw oraz ptynéw w firmach cateringowych, restauracjach, stotéwkach oraz zaktadach
zbiorowego zywienia.

Dane techniczne
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